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MUNICÍPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRAÇÃO
INTENÇÃO DE REGISTRO DE PREÇOS - IRP Nº 006/2026 - FMEDUCA

O Município de Porto Belo/Fundo Municipal de Educação, inscrito no CNPJ nº 10.721.783/0001-56, com base no art. 86 da Lei nº 14.133/2021, vem a público convidar órgãos interessados a participar de processo licitatório com o procedimento auxiliar Sistema de Registro de Preços – SRP para aquisição do(s) seguinte(s) objeto(s) a seguir discriminado(s):

	

		ITEM
	ESPECIFICAÇÕES
	UNID.
	QUANT
	PREVISÃO DE CUSTO

	
	
	
	
	VALOR UNITÁRIO
	VALOR TOTAL

	01
	AÇUCAR.REFINADOAÇÚCAR, OBTIDO DA CANA DE AÇÚCAR, REFINADO, COM ASPECTO COR, CHEIRO PRÓPRIOS, SABOR DOCE, COM TEOR DE SACAROSE MÍNIMO DE 99%P/P E UMIDADE MÁXIMA DE 0,3%P/P, SEM FERMENTAÇÃO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, MATERIAIS TERROSOS E DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS, PLÁSTICO ATÓXICO, VALIDADE MÍNIMA DE 11 MESES A CONTAR DA DATA DEENTREGA,EMBALAGEMDE1KG,ESUASCONDIÇÕESDEVERÃOESTARDEACORDOCOMARESOLUÇÃO271DE22DESETEMBRO DE 2005, PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA.
	KG
	8.000
	R$ 7,12
	R$ 56.960,00

	02
	ÁGUA DE COCO INTEGRAL: ÁGUA DE COCO INTEGRAL, SEM ADIÇÕES DE AÇÚCAR E ÁGUA. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA MAPA Nº 09/2020, RESOLUÇÃO FNDE Nº26/2013 E DEMAIS LEGISLAÇÕES VIGENTES PERTINENTES. DEVERÁ TER REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO. DEVERÁ SER ISENTO DE AÇÚCAR, CORANTES ARTIFICIAIS, EDULCORANTES ARTIFICIAIS E/OU NATURAIS, AROMATIZANTES SINTÉTICOS IDÊNTICOS AO NATURAL E AROMATIZANTES ARTIFICIAIS. ASPECTO: COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, NÃO FERMENTADO. BEBIDA PRONTA PARA O CONSUMO. SEM NECESSIDADE DE CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: CAIXA TETRAPAK LONGA VIDA DE 200 ML COM CANUDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO. ROTULAGEM: DEVERÁ ESTAR ROTULADO CONFORMELEGISLAÇÃO VIGENTE. PRAZO VALIDADE SUPERIOR A 3 MESES.
	UND
	15.000
	R$ 9,94
	R$ 149.100,00

	03
	AMEIXA SECA: AMEIXA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTRO INGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	3.000
	R$ 17,57
	R$ 52.710,00

	04
	ARROZ BRANCO GRÃOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA ESPÉCIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADO, POLIDO, LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. CARACTERÍSTICAS GERAIS: CLASSIFICADO COMO ARROZ DO GRUPO BENEFICIADO, SUBGRUPO POLIDO, CLASSE LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1, CONFORME A PORTARIA Nº 269, DE 17/11/88 E ANEXOS; COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: Nº 1, DE 09/01/1989; Nº 157, DE 04/11/1991; Nº 80, DE 10/04/1992 E Nº 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM ESTADO DE CONSERVAÇÃO, ISENTO DE PROCESSOS DE FERMENTAÇÃO, MOFO, ODOR ESTRANHO E SUBSTÂNCIAS NOCIVAS À SAÚDE. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO DE GRÃOS BRANCOS. ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. DEVE PELO MENOS DOBRAR DE VOLUME APÓSOCOZIMENTO.TODOSOSGRÃOS(100%)DEVEMESTARCOZIDOSNOTEMPOQUEDETERMINAAEMBALAGEMOU,NOCASODE NÃO HAVER DETERMINAÇÃO NA EMBALAGEM, EM NO MÁXIMO 20 MINUTOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS EMICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMÁRIA: DEVE ESTAR INTACTA, EM SACOS DE POLIETILENO RESISTENTE, HERMETICAMENTE FECHADO, ATÓXICO, INCOLOR E TRANSPARENTE CONTENDO 1 KG DE PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA 30 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	KG
	10.000
	R$ 6,99
	R$ 69.900,00

	05
	ARROZ INTEGRAL LONGO FINO, TIPO 1 INTEGRAL EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES E ATÓXICOS, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES, ACONDICIONADOS EM FARDOS LACRADOS. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. PACOTE DE 1KG.
	KG
	3.000
	R$ 9,03
	R$ 27.090,00

	06
	ARROZ.PARBOILIZADOTIPO 1, LONGO, CONSTITUÍDOS DE GRAUS INTEIROS, COM TEOR DE UNIDADE MÁXIMA 15%, ISENTO DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO 12/78 DA CNNPA. PACOTE DE 01 KG.
	KG
	15.000
	R$ 7,75
	R$ 116.250,00

	07
	AZEITE - ESPÉCIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - MENOR QUE 0, 8%, - AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM COM ACIDEZ MÁXIMA DE 0, 5% ( EM ÁCIDO OLEICO) - PARA TEMPERAR ALIMENTOS; EMBALAGEM COM 500 ML, COM BICO DOSADOR. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 6 MESES A PARTIR DATA DE ENTREGA. ( NÃO ACEITAREMOS TIPO EXTRA VIRGEM NEM AZEITE COMPOSTO). AZEITE - ESPÉCIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - MENOR QUE 0, 8%, - AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM COM ACIDEZ MÁXIMA DE 0, 5% ( EM ÁCIDO OLEICO) - PARA TEMPERAR ALIMENTOS; EMBALAGEM COM 500 ML, COM BICO DOSADOR. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 6 MESES A PARTIR DATA DE ENTREGA. ( NÃO ACEITAREMOSTIPO EXTRA VIRGEM NEM AZEITE COMPOSTO).
	UND
	2.000
	R$ 53,41
	R$ 106.820,00

	08
	DOCE DE FRUTA DESCRIÇÃO DO OBJETO: POLPA DE FRUTA, AÇÚCAR, GLUCOSE, PECTINA. SABORES: BANANA, UVA, MORANGO. CARACTERÍSTICASGERAIS:EMBALAGEMDEVEESTARINTACTA,NÃOAPRESENTANDOCHEIROFORTEEVOLUMEINSATISFATÓRIO.O PRODUTODEVESEROBTIDO,PROCESSADO,EMBALADO,ARMAZENADO,TRANSPORTADOECONSERVADOEMCONDIÇÕESQUENÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO ASAÚDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO, COR, SABOR E ODOR PRÓPRIOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PRODUTO DEVE ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM POTE DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETATO, COM TAMPA HERMETICAMENTE FECHADA COM LACRE E PROTEÇÃO, INTACTA, CONTENDO 400G PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADO, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 05 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	6.000
	R$ 22,81
	R$ 136.860,00

	09
	FARINHA DE MANDIOCA: PRODUTO OBTIDO DA MANDIOCA, LIGEIRAMENTE TORRADA; ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; VALIDADE MÍNIMA 07 MESES A CONTAR DA ENTREGA, ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, ATÓXICO; E SUAS CONDIÇÕESDEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO 2005 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEM DE 1 KG. O PRODUTO DEVE ESTAR AINDA DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 52 DE 07/11/2011 - REGULAMENTO TÉCNICO DA FARINHA DE MANDIOCA NA FORMA DA PRESENTE INSTRUÇÃONORMATIVAEDOSSEUSANEXOS.RESOLUÇÕESQUEABRANGEMQUESITOSDEREGULAMENTODEPADRÕESMACROE MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICAS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	KG
	6.000
	R$ 8,83
	R$ 52.980,00

	10
	FEIJÃO CARIOCA - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRO DE 2007; INSTRUÇÃO NORMATIVA 12, DE 28 DE MARÇO DE 2008 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEMDE1KG.
	KG
	8.000
	R$ 11,69
	R$ 93.520,00

	11
	FEIJÃO PRETO - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIALTERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRODE2007; INSTRUÇÃO NORMATIVA 12, DE 28 DE MARCO DE 2008 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA EMBALAGEM DE 1 KG.
	KG
	10.000
	R$ 11,97
	R$ 119.700,00

	12
	FEIJÃO VERMELHO - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRODE2007;INSTRUÇÃONORMATIVA12,DE28DEMARCODE2008ESUASALTERAÇÕESPOSTERIORES;PRODUTOSUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA EMBALAGEM DE 1 KG.
	KG
	12.000
	R$ 14,22
	R$ 170.640,00

	13
	IOGURTE NATURAL: PRODUTO LÁCTEO PRODUZIDO ATRAVÉS DE FERMENTAÇÃO LÁCTICA, MEDIANTE AÇÃO DE CULTIVOS DE MICROORGANISMOS ESPECÍFICOS. INGREDIENTES: LEITE (IN NATURA, PASTEURIZADO INTEGRAL, FERMENTO LÁCTEO. NÃO PODE CONTER: AÇÚCAR, CORANTE, ÓLEO, SORO EM PÓ, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, ESPESSANTES, AMIDOS OU FARINHAS. VIGENTE. VALIDADE: MÍNIMO DE 30 DIAS. EMBALAGEM DE 1000 GR. APRESENTAR LAUDO BROMATOLÓGICO, FICHA TÉCNICA ASSINADA, INSPEÇÃO ESTADUAL OU FEDERAL DA UNIDADE PRODUTORA
	UND
	10.000
	R$ 23,96
	R$ 239.600,00

	14
	IOGURTE DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE, PRODUTO OBTIDO PELA FERMENTAÇÃO DE LEITE PADRONIZADO E PASTEURIZADOPOR ADIÇÃO DE FERMENTOS LÁCTEOS LACTOBACILUS BULGARICUS E STREPTOCOCCUS ADICIONADO DE PREPARADO DE FRUTA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PREPARADO COM POLPA DE FRUTA, FRUTA CONFORME SABOR. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: FERMENTAÇÃO DE LEITE PADRONIZADO E PASTEURIZADO POR ADIÇÃO DE FERMENTOS LÁCTEOS LACTOBACILUS BULGARICUS E STREPTOCOCCUS ADICIONADO DE PREPARADO DE FRUTA. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): HOMOGÊNEA E UNIFORME; SABOR PRÓPRIO; ODOR CARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DEINSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM EM PACOTES DE POLIETILENO RESISTENTE, CONTENDO 900GR DE PESO LÍQUIDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	12.000
	R$ 21,66
	R$ 259.920,00

	15
	IOGURTE SEM ADIÇÃO DE AÇUCAR. DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE DIET, PRODUTO OBTIDO PELA ADIÇÃO DEMICROORGANISMOS VIVOS, PROBIÓTICO, 0% DE GORDURA, ISENTO DE AÇÚCAR. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PREPARADO COM POLPA DE FRUTA, FRUTA CONFORME SABOR. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: PRODUTO OBTIDO PELA ADIÇÃO DE MICROORGANISMOS VIVOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): HOMOGÊNEA E UNIFORME; SABOR PRÓPRIO; ODOR CARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM CONTENDO 180GR DE PESO LÍQUIDO. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA
	UND
	2.000
	R$ 6,84
	R$ 13.680,00

	16
	IOGURTE ZERO LACTOSE. IOGURTE DE FRUTA ZERO LACTOSE. SABOR: VARIADO. LEITE DESNATADO PASTEURIZADO, PREPARADODE FRUTAS, MINERAIS E VITAMINAS, CORANTES NATURAIS, CONSERVADOR, EDULCORANTE, ESPESSANTE GOMA XANTANA E AROMATIZANTES, ENZIMA LACTASE E FERMENTOS LÁCTEOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): APARÊNCIA: PRÓPRIA; TEXTURA: PRÓPRIA; COR: PRÓPRIA; ODOR: PRÓPRIO; SABOR: PRÓPRIO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. NA DETECÇÃO OU IDENTIFICAÇÃO DE INGREDIENTES PREVISTOS EM REGULAMENTO TÉCNICO ESPECÍFICO E INGREDIENTES DECLARADOS NORÓTULO DEVEM SER OBSERVADOS OS DISPOSITIVOS DO REGULAMENTO TÉCNICO ESPECÍFICO DO ALIMENTO EMBALADO E AS INFORMAÇÕES DECLARADAS NO RÓTULO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE 170G ATÓXICA, ESTÉRIL, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, Nº DE LOTE, DATA DE VALIDADE, Nº DO REGISTRO, COM PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 30 DIAS.
	UND
	4.000
	R$ 9,68
	R$ 38.720,00

	17
	LEITE LONGA VIDA INTEGRAL LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERÁ ACEITO O USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SÓDIO, MONOFOSFATO DE SÓDIO, DIFOSFATO DE SÓDIO, TRIFOSFATO DE SÓDIO, SEPARADOS OU EM COMBINAÇÃO, EM UMA QUANTIDADE NÃO SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P2O5. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO ESTARÃO DE ACORDO COM O ESTABELECIDO NO CÓDIGO INTERNACIONAL RECOMENDADO DE PRÁTICAS, PRINCÍPIOS GERAIS DE HIGIENE DOS ALIMENTOS (CAC. VOL. A 1985). CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO LÍQUIDO, COR BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMÁRIA: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA PAK. REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA - SIF/ DIPOA. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	50.000
	R$ 7,33
	R$ 366.500,00
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	LEITE SEM LACTOSE: DESCRIÇÃO DO OBJETO: LEITE DE VACA SEMIDESNATADO 0% (ZERO POR CENTO) DE LACTOSE, ENZIMA LACTASE E ESTABILIZANTES, PRIMEIRA QUALIDADE, IDEAL PARA O CONSUMO DE PESSOAS INTOLERANTES À LACTOSE. LÍQUIDO, COR BRANCA, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, NÃO APRESENTANDO CHEIRO FORTE E VOLUME INSATISFATÓRIO. O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAADETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM LONGA VIDA UHT/UAT (ULTRA ALTA TEMPERATURA),TIPO TETRA PACK, DE 1 LITRO, IMPERMEÁVEL A GERMES E AO AR, VALIDADE ATÉ 4 MESES. NÃO DEVE APRESENTAR QUALQUER CONTAMINAÇÃO, ADULTERAÇÕES NA SUA COMPOSIÇÃO OU SENSORIAL. REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADO. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 76, DE 26/11/2018. INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 77, DE 26/11/2018. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	UND
	4.000
	R$ 12,12
	R$ 48.480,00
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	MACARRÃO CABELO DE ANJO: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO  CABELO DE ANJO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTOEAMASSAMENTOMECÂNICO,SEMFERMENTAÇÃO, PRÓPRIO PARA O PREPARO DE SOPAS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS- PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. NÃO PODE ESTAR FERMENTADA OU RANÇOSA. NÃO DEVE APRESENTAR PONTOS BRANCOS QUEBRADIÇOS. COMRENDIMENTOMÍNIMOAPÓSOCOZIMENTODE02VEZESAMAISDOPESOANTESDACOCÇÃO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A  DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE  POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, COMCAPACIDADE PARA ATÉ 10KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA OREGULAMENTO TÉCNICO PARA A FORTIFICAÇÃO DAS FARINHAS DE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	4.000
	R$ 9,00
	R$ 36.000,00
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	MACARRÃO ESPAGUETE: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO ESPAGUETE TIPO LONGO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO. SEM ADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSAEDEPARASITOS.NÃODEVERÁAPRESENTARSUJIDADES,BOLORMANCHASOUFRAGILIDADEÀ PRESSÃODOSDEDOS.OMACARRÃODEVERÁSERFABRICADOCOMSÊMOLADETRIGOENRIQUECIDACOMFERROEÁCIDOFÓLICO, E, AO SER COLOCADO NA ÁGUA, NÃO DEVERÁ TURVÁ-LA ANTES DA COCÇÃO E NÃO PODERÁ APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANÇOSO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTO TÉCNICO  PARA AFORTIFICAÇÃODASFARINHASDETRIGOEDASFARINHASDEMILHOCOMFERROEÁCIDOFÓLICO, CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	6.000
	R$ 8,72
	R$ 52.320,00
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	MACARRÃOINTEGRALDESCRIÇÃODOOBJETO:MACARRÃOPENNEINTEGRAL.INGREDIENTES:MASSAPRODUZIDACOMFARINHADE TRIGO INTEGRAL E CORANTE NATURAL DE URUCUM E CÚRCUMA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO.RESOLUÇÃORDCNº344,DE13/12/2002-APROVAOREGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDCNº175,DE08/07/2003;RESOLUÇÃORDCNº12,DE02/01/2001).LEIS,RESOLUÇÕESEPORTARIASREFERENTESÀROTULAGEMDE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº
8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	3.000
	R$ 10,73
	R$ 32.190,00
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	MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO, ADICIONADODEQUECONFIRAMACORDIFERENCIADAAOALIMENTO(COMOBETERRABA,CENOURAE/OUESPINAFRE).SEMADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃODOSDEDOS.OMACARRÃODEVERÁSERFABRICADOCOMSÊMOLADETRIGOENRIQUECIDACOMFERROEÁCIDOFÓLICO, ADICIONADO DE VEGETAIS QUE CONFIRAM A COR DIFERENCIADA AO ALIMENTO (COMO BETERRABA, CENOURA E/OU ESPINAFRE), E, AO SER COLOCADO NA ÁGUA, NÃO DEVERÁ TURVÁ-LA ANTES DA COCÇÃO E NÃO PODERÁ APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANÇOSO. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): CORES UNIFORMES (AMARELO, VERDE E VERMELHO); ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. NÃOPODE ESTAR FERMENTADA OU RANÇOSA. NÃO DEVE APRESENTAR PONTOS BRANCOS QUEBRADIÇOS. COM RENDIMENTO MÍNIMO APÓS O COZIMENTO DE 02 VEZES A MAIS DO PESO ANTES DA COCÇÃO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOSPRODUTOSCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.EMBALAGEMSECUNDÁRIA:SACOSDEPLÁSTICOREFORÇADOSE LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO.RESOLUÇÃORDCNº344,DE13/12/2002-APROVAOREGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDCNº175,DE08/07/2003;RESOLUÇÃORDCNº12,DE02/01/2001).LEIS,RESOLUÇÕESEPORTARIASREFERENTESÀROTULAGEMDE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº
8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	8.000
	R$ 7,90
	R$ 63.200,00
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	MACARRÃO TIPO PENNE, DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO PENNE, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO, SEM ADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOE DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJASEMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECERA: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDETRIGOEDASFARINHASDEMILHOCOMFERROEÁCIDOFÓLICO, CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	5.000
	R$ 9,28
	R$ 46.400,00
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	MANTEIGA SEM SAL: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MANTEIGA SEM SAL, DE PRIMEIRA QUALIDADE, OBTIDA DO CREME DE LEITE (NATA)PADRONIZADO, PASTEURIZADO E MATURADO. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O TEOR DE LIPÍDIOS TOTAIS DEVE CONSTAR NO PAINEL PRINCIPALDORÓTULODEFORMACLARA,DESTACADAEPRECISA.DEVECONTERSELODOSIF.ASPRÁTICASDEHIGIENEPARA ELABORAÇÃODOPRODUTODEVERÃOESTARDEACORDOCOMOREGULAMENTOTÉCNICOSOBREASCONDIÇÕESHIGIÊNICO- SANITÁRIASEDEBOASPRÁTICASDEFABRICAÇÃOPARAESTABELECIMENTOSELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS.CARACTERÍSTICASFÍSICO-QUÍMICAS:COMTEORMÍNIMODE80%DELIPÍDEOS.CARACTERÍSTICASSENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS):HOMOGÊNEAEUNIFORME;CORAMARELAHOMOGÊNEA;SABORPRÓPRIO;ODORCARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAA DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE POTES DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETADO COM TAMPAELACREDEPROTEÇÃOINTACTO,CONTENDO500GRDEPESOLÍQUIDO.NÃOSERÃOACEITOSPRODUTOSCOMLACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DEVALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. VALIDADE DE, NO MÍNIMO, 4 MESES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 22, DE
24/11/2005, RESOLUÇÃO Nº 2, DE 22/05/2000 RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017; RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃORDCNº123,DE13/05/2004;RESOLUÇÃORDCNº360,DE23/12/2003;RESOLUÇÃORDCNº359,DE23/12/2003;RESOLUÇÃO RDCNº163,DE17/08/2006;LEINº8543,DE23/12/1992;LEINº10674,DE16/05/2003;RESOLUÇÃORDCNº40,DE08/02/2002-<p>POTE
500g</p>
	POTE
	7.000
	R$ 41,33
	R$ 289.310,00

	25
	MANTEIGASEMSALDESCRIÇÃODOOBJETO:MANTEIGASEMSAL,DEPRIMEIRAQUALIDADE,OBTIDADOCREMEDELEITE(NATA) PADRONIZADO, PASTEURIZADO E MATURADO. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O TEOR DE LIPÍDIOS TOTAIS DEVE CONSTAR NO PAINEL PRINCIPALDORÓTULODEFORMACLARA,DESTACADAEPRECISA.DEVECONTERSELODOSIF.ASPRÁTICASDEHIGIENEPARA ELABORAÇÃODOPRODUTODEVERÃOESTARDEACORDOCOMOREGULAMENTOTÉCNICOSOBREASCONDIÇÕESHIGIÊNICO- SANITÁRIASEDEBOASPRÁTICASDEFABRICAÇÃOPARAESTABELECIMENTOSELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS.CARACTERÍSTICASFÍSICO-QUÍMICAS:COMTEORMÍNIMODE80%DELIPÍDEOS.CARACTERÍSTICASSENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS):HOMOGÊNEAEUNIFORME;CORAMARELAHOMOGÊNEA;SABORPRÓPRIO;ODORCARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAA DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE POTES DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETADO COM TAMPA E LACRE DE PROTEÇÃO INTACTO OU TABLET, CONTENDO 200 A 500 GR DE PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS COMLACREROMPIDOOUCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.AROTULAGEMDEVEESTARDEACORDOCOMA LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. VALIDADE DE, NO MÍNIMO, 4 MESES.
	UND
	5.000
	R$ 26,70
	R$ 133.500,00
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	MEL DE ABELHA CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO NATURAL ELABORADO POR ABELHAS A PARTIR DE NÉCTAR DE FLORES E/OU EXSUDATOS SACARÍNICOS DE PLANTAS. O MEL NÃO PODERÁ CONTER SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS À SUA COMPOSIÇÃO NORMAL, NEM SER ADICIONADO DE CORRETIVOS DE ACIDEZ. PODERÁ SE APRESENTAR PARCIALMENTE CRISTALIZADO E NÃO APRESENTAR CARAMELIZAÇÃO NEM ESPUMA SUPERFICIAL. É PERMITIDO O AQUECIMENTO DO MEL ATÉ O MÁXIMO DE 70°C, DESDE QUE SEJA MANTIDA A SUA ATIVIDADE ENZIMÁTICA. É PROIBIDA A ADIÇÃO DE CORANTES, AROMATIZANTES, ESPESSANTES, CONSERVADORESE EDULCORANTES DE QUALQUER NATUREZA, NATURAIS E SINTÉTICOS. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ASPECTO: LÍQUIDO DENSO, VISCOSO, TRANSLÚCIDO OU PARCIALMENTE CRISTALIZADO. COR: LEVEMENTE AMARELADA A CASTANHO-ESCURA. CHEIRO: PRÓPRIO. SABOR: PRÓPRIO. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: O MEL DEVE OBEDECER AO SEGUINTE PADRÃO: 1°) SALMONELAS, AUSÊNCIA EM 25G. 2°) APRESENTAR LIGEIRA CARAMELIZAÇÃO; 3°) APRESENTAR PODER DISTÁSICO BAIXO OU NULO, COMO CONSEQUÊNCIA DO AQUECIMENTO À TEMPERATURA SUPERIOR A 70°C. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM POTE PLÁSTICO (POLIETILENO) COMTAMPA DE ROSCA, APRESENTANDO PESO LÍQUIDO DE 500G. CONTENDO DESCRIÇÃO DA INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, REGISTRO DO SIF OU SIE. PRAZO DE VALIDADE: O PRODUTO DEVERÁ TER O PRAZO DE VALIDADE DE 24 MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAÇÃO. TRANSPORTE: PRODUTO DEVERÁ SER TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS NORMAS TÉCNICAS DA ANVISA.
	POTE
	1.000
	R$ 37,35
	R$ 37.350,00
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	NATA. DESCRIÇÃO DO OBJETO: CREME DE LEITE PASTEURIZADO PRODUZIDO A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA DA NATA, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDOCOM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE; AROMA PRÓPRIO, NÃO PICANTE. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM EM PACOTE OU POTE DE POLIPROPILENOCOM TAMPA RESISTENTE, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 300 A 400G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL,NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÍNIMO DE 30 DIAS.
	POTE
	8.000
	R$ 12,15
	R$ 97.200,00

	28
	ÓLEO DE MILHO OU GIRASSOL: CARACTERÍSTICAS: ÓLEO DE MILHO OU GIRASSOL REFINADO OBTIDO DO GERME DOS GRÃOS OU SEMENTES, 100% NATURAL, POR MEIO DE PROCESSOS TECNOLÓGICOS ADEQUADOS. NÃO DEVE APRESENTAR CHEIRO FORTE E INTENSO, VOLUME INSATISFATÓRIO E MISTURA DE OUTROS ÓLEOS. EMBALAGEM: INTACTA, ACONDICIONADA EM EMBALAGENS PLÁSTICAS DE 900ML DE PESO LÍQUIDO. VALIDADE MÍNIMA DE 4 MESES; O PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 270, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005. LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004;RDCNº259,DE20DESETEMBRODE2002;RESOLUÇÃORDCNº360,DE23/12/2003;RESOLUÇÃORDCNº359,DE23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	UND
	600
	R$ 11,59
	R$ 6.954,00

	29
	PÃO TIPO CACHORRO-QUENTE - PÃO TIPO CACHORRO-QUENTE FONTE DE FIBRAS E ÔMEGA 3, COM 50 G CADA, OBTIDO PELA COCÇÃO, EM CONDIÇÕES TÉCNICAS ADEQUADAS, DE MASSA PREPARADA COM FARINHA DE TRIGO TIPO 1 ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, ÁGUA, SAL, FERMENTO BIOLÓGICO E AÇÚCAR, DEVENDO CONTER OUTRAS SUBSTÂNCIAS ALIMENTÍCIAS APROVADAS QUE CARACTERIZEM O PRODUTO, AS QUAIS DEVERÃO SER DECLARADAS. CADA PORÇÃO (1 UNIDADE DE 50G) DEVE FORNECER PELO MENOS 0,5G DE ÔMEGA-3 E 2,5G DE FIBRA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: FABRICADO COM MATÉRIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. NÃO SERÁ ACEITO PÃO QUEIMADO, MAL COZIDO OU AMASSADO. PODERÁ CONTER OS ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAÇÃO. TODOS OS PÃES DEVERÃO APRESENTAR 50G E DEVERÃO SER DO MESMO TAMANHO. O PRODUTO NÃO DEVE CONTER CORANTES ARTIFICIAIS. O PRODUTODEVESEROBTIDO,PROCESSADO,EMBALADO,ARMAZENADO,TRANSPORTADOECONSERVADOEMCONDIÇÕESQUENÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO DE MASSA INTEGRAL COZIDA. O MIOLO DEVE SER POROSO, LEVE, HOMOGÊNEO, ELÁSTICO, NÃO ADERENTE AOS DEDOS AO SER COMPRIMIDO. O PÃO DEVE SER MACIO, SEM SER GORDUROSO. NÃO DEVE SER SECO NEM DURO. COR: A PARTE EXTERNA E O MIOLO DEVEM SER MARROM CLARO COM PONTOS ESCUROS. CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS. O PÃO NÃO DEVERÁ ESTAR AMASSADO, QUEIMADO OU COM MANCHAS ESCURAS NA PARTE INFERIOR DO PÃO (EVIDÊNCIA DE FORMAS SUJAS). CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOE DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: DEVERÁ SER EMBALADO EM SACOS PLÁSTICOS, LIMPOS E LACRADOS, CONTENDO 10 UNIDADES, SENDO CADA PACOTE DEVIDAMENTE ROTULADO E IDENTIFICADO NOS ASPECTOS QUALITATIVO E QUANTITATIVO, CONSTANDO O NOME DO PRODUTO, PESO LÍQUIDO, INGREDIENTES, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, MARCA, PROCEDÊNCIA DE FABRICAÇÃO, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E DEMAIS DADOS CONFORME AS DISPOSIÇÕES DA LEGISLAÇÃO VIGENTE. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXASPLÁSTICASLIMPASRETORNÁVEIS. DATADEFABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVETER SIDO FABRICADO NO DIADA ENTREGA OU EM ATÉ 1 DIA ANTERIOR À ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 5 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS". RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTO TÉCNICO PARA A FORTIFICAÇÃO DAS FARINHAS DE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002).
	UND
	80.000
	R$ 2,29
	R$ 183.200,00

	30
	POLVILHO AZEDO DESCRIÇÃO DO OBJETO: PRODUTO AMILÁCEO EXTRAÍDO DA MANDIOCA QUE SOFREU PROCESSO DE FERMENTAÇÃO, DEVE SER FABRICADAS A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTA DE MATÉRIAS TERROSAS E PARASITAS. SOB A FORMA DE PÓ DEVE PRODUZIR LIGEIRA CREPITAÇÃO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE OS DEDOS. COLORAÇÃO BRANCA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO LIVRE DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. EMBALADA EM SACOS TRANSPARENTES, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 70 (SETENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 500G O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 23 DE 14/12/2005 - REGULAMENTO TÉCNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS AMILÁCEOS DERIVADOS DA RAIZ DE MANDIOCA. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	PCT
	1.000
	R$ 10,83
	R$ 10.830,00
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	POLVILHO DOCE DESCRIÇÃO DO OBJETO: PRODUZIDO A PARTIR DE MATÉRIA PRIMAS SÃO LIMPAS. OBTIDO DA LAVAGEM DA MASSA RALADA DA MANDIOCA E POSTERIOR DECANTAÇÃO DA ÁGUA DA LAVAGEM, PARA SEPARAR O AMIDO DE FIBRAS, DE MATERIAL PROTÉICO E DE IMPUREZAS. SUBMETIDO À SECAGEM, DEPOIS DA DECANTAÇÃO. COLORAÇÃO BRANCA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO LIVRE DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. EMBALADA EM SACOS TRANSPARENTES, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 70 (SETENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 500G O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 23 DE 14/12/2005 - REGULAMENTO TÉCNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS AMILÁCEOS DERIVADOS DA RAIZ DE MANDIOCA. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	PCT
	1.000
	R$ 11,03
	R$ 11.030,00

	32
	QUEIJO PRATO OU MUSSARELA DESCRIÇÃO DO OBJETO: QUEIJO MUSSARELA OU PRATO (CONFORME PEDIDO) FATIADO E INTERFOLHADO. PRODUTO DE 1ª QUALIDADE. COM INGREDIENTES LEITE, CONSERVAÇÃO 0 A10°C. DE MASSA FILADA, ELÁSTICA, SABOR SUAVE, COR LEVEMENTE AMARELADA, OBTIDO A PARTIR DO LEITE PASTEURIZADO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): APARÊNCIA, TEXTURA, COR, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM INTACTA, A VÁCUO, EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES E ATÓXICO, LIMPO NÃO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO CONSUMO. APRESENTAR NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA, CARIMBO DE INSPEÇÃO DO SIF E ATENDER AS ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS DA ANVISA E INMETRO. PEÇA CONTENDO ATÉ 1KG DE PESO LÍQUIDO. FABRICAÇÃO: MÁXIMO DE 30 DIAS VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES.
	KG
	3.000
	R$ 57,66
	R$ 172.980,00

	33
	REQUEIJÃO CREMOSO GRANDE DESCRIÇÃO DO OBJETO: REQUEIJÃO CREMOSO, PRODUZIDO COM LEITE PASTEURIZADO, SABOR SUAVE, LEVEMENTE SALGADO, CONSISTÊNCIA CREMOSA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA DO REQUEIJÃO, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE E LIGEIRAMENTE SALGADO; AROMA PRÓPRIO, TENDENDO AO ACIDO, NÃO PICANTE. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIOPARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM RESISTENTE DE POLIETILENO, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 400 A 500G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO. NÃO SERÃOACEITOSPRODUTOSCOMLACREROMPIDOOUCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.AROTULAGEMDEVEESTARDE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÁXIMO 60 DIAS.
	UND
	8.000
	R$ 18,37
	R$ 146.960,00

	34
	REQUEIJÃO CREMOSO .DESCRIÇÃO DO OBJETO: REQUEIJÃO CREMOSO, PRODUZIDO COM LEITE  PASTEURIZADO, SABOR SUAVE, LEVEMENTE SALGADO, CONSISTÊNCIA CREMOSA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO  CARACTERÍSTICA  DO REQUEIJÃO, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COMO REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES / INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE E LIGEIRAMENTE SALGADO; AROMA PRÓPRIO, TENDENDO AO ACIDO, NÃO PICANTE. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS,  EXCREMENTOS DE INSETOS E/ OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE  MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM RESISTENTE DE POLIETILENO, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 180 A 500G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA / SIF E CARIMBO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS COM LACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÁXIMO60 DIAS
	UND
	6.000
	R$ 11,03
	R$ 66.180,00

	35
	SAL REFINADO SAL REFINADO; IODADO; COM NO MÍNIMO 96,95% DE CLORETO DE SÓDIO E SAIS DE IODO; ACONDICIONADO EM SACO DE POLIETILENO, RESISTENTE E VEDADO, COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A (RES. RDC Nº 2, DE 28/03/00), RES. RDC 130/03 E SUAS ALTERAÇÕES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEM DE 1KG
	KG
	8.000
	R$ 3,65
	R$ 29.200,00

	36
	SUCO 100% FRUTAS E MADIÇÃO DE AÇÚCARES: SUCO DE FRUTA 100% FRUTAS E MADIÇÕES DE AÇÚCAR, APENAS  AÇÚCAR PRÓPRIO DO INGREDIENTE. SABORES: MAÇÃ, LARANJA, UVA. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA MAPA Nº 49/2018, RESOLUÇÃO FNDE Nº26/2013 E DEMAIS LEGISLAÇÕES VIGENTES PERTINENTES. DEVERÁ TER REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO. PODERÁ CONTER AROMA NATURAL. DEVERÁ SER ISENTO DE AÇÚCAR, CORANTES ARTIFICIAIS, EDULCORANTES ARTIFICIAIS E/OU NATURAIS, AROMATIZANTES SINTÉTICOS IDÊNTICOS AO NATURAL EAROMATIZANTES ARTIFICIAIS. ASPECTO: COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, NÃO FERMENTADO. BEBIDA PRONTA PARA O CONSUMO. SEM NECESSIDADE DE CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: CAIXA TETRAPAK LONGA VIDA DE 200 ML COM CANUDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO. ROTULAGEM: DEVERÁ ESTAR ROTULADO CONFORMELEGISLAÇÃO VIGENTE. PRAZO VALIDADE SUPERIOR A 3 MESES
	UND
	30.000
	R$ 10,03
	R$ 300.900,00

	37
	SUCO DE UVA INTEGRAL: SUCO DE UVA INTEGRAL. SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, SEM CONSERVANTES E SEM A ADIÇÃO DE NENHUM OUTRO INGREDIENTE. PRODUTO NÃO FERMENTADO E NÃO ALCOÓLICO - 100% NATURAL. O PRODUTO DEVE ATENDER O DECRETONº 99.066, DE 08/03/90 - MAPA, COM SUAS RESPECTIVAS ALTERAÇÕES E AS DEMAIS NORMAS E LEGISLAÇÕES SANITÁRIAS. RENDIMENTO: COM DILUIÇÃO MÁXIMA DE 1:2 OU SEM DILUIÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: GARRAFA VIDRO. PESO LÍQUIDO: 1500ML. TODAS AS INFORMAÇÕES CONTIDAS NA EMBALAGEM DEVEM ESTAR DISPOSTAS DE FORMA CLARA E ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002 - ANVISA E RESOLUÇÕES RDC 359 E RDC 360, DE 23/12/2003 - ANVISA
	UND
	10.000
	R$ 26,33
	R$ 263.300,00

	38
	UVA PASSA BRANCA UVA PASSA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTRO INGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	2.000
	R$ 15,22
	R$ 30.440,00

	39
	UVA PASSA PRETA UVA PASSA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTROINGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	2.000
	R$ 17,02
	R$ 34.040,00

	40
	VINAGRE: VINAGRE FERMENTADO ACÉTICO DE ÁLCOOL ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS, ÁCIDOS ORGÂNICOS EM MINERAIS ESTRANHOS; LIVRE DE SUJIDADES, MATERIAL TERROSO, E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, COM VALIDADE MÍNIMA 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; ACONDICIONADO EM FRASCOS PLÁSTICO 900ML ; O PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA N.36 DE 14/10/1999. PORTARIA Nº 745, DE 24 DE OUTUBRO DE 1977. LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº123, DE13/05/2004; RDC   ,DE 20 DE SETEMBRO DE  2002; RESOLUÇÃO  RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	UND
	2.000
	R$ 7,20
	R$ 14.400,00

	41
	PÃO DE BATATA RECHEADO COM REQUEIJÃO DESCRIÇÃO DO OBJETO: PÃO, TIPO PÃO DE BATATA, PRONTO PARA O CONSUMO. UNIDADES COM APROXIMADAMENTE 150G, COM TAMANHOS REGULARES. RECHEADO COM REQUEIJÃO. SEM ADIÇÃO DE PRODUTOS QUÍMICOS OU CONSERVANTES. MACIO, ISENTO DE MOFO, DE ODORES E DE SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS. O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM DATA DE FABRICAÇÃO, IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, INGREDIENTES, PRAZO DE VALIDADE. O PRODUTO DEVE SER  ENTREGUE JÁ ASSADO E EM RECIPIENTE ADEQUADO – CAIXA TÉRMICA OU CAIXA ORGANIZADORA – DEVIDAMENTE HIGIENIZADO SEM PANOS, PAPEL, TOALHAS OU SIMILARES NO SEU INTERIOR.
	UND
	40.000
	R$ 12,23
	R$ 489.200,00

	42
	PASTEL ASSADO DE QUEIJO E PRESUNTO DESCRIÇÃO DO OBJETO: UNIDADES COM APROXIMADAMENTE 180G, COM TAMANHOS REGULARES. RECHEADO COM QUEIJO, PRESUNTO. SEM ADIÇÃO DE PRODUTOS QUÍMICOS OU CONSERVANTES. MACIO, ISENTO DE MOFO, DE ODORES E DE SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS. O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM DATA DE FABRICAÇÃO, IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, INGREDIENTES, PRAZO DE VALIDADE. O PRODUTO DEVE SER ENTREGUE JÁ ASSADO E EM RECIPIENTEADEQUADO-CAIXATÉRMICAOUCAIXAORGANIZADORA-DEVIDAMENTEHIGIENIZADOSEMPANOS,PAPEL,TOALHASOU SIMILARES NO SEU INTERIOR.
	UND
	40.000
	R$ 11,48
	R$ 459.200,00

	43
	IOGURTE VEGANO DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE SEM LEITE ANIMAL, PARA DIETA DE RESTRIÇÃO À PROTEÍNA DO LEITE (APLV). SABORES DIVERSOS. EMBALAGEM DE 130G A 180G. NA EMBALAGEM DEVE CONSTAR DATA DE FABRICAÇÃO, DATA DE VALIDADE, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E INGREDIENTES. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO: 1 MÊS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DEVERÃO SER ENTREGUES COM TEMPERATURA INFERIOR A 10° C, EM CARRO REFRIGERADO.
	UND
	2.000
	R$ 12,01
	R$ 24.020,00

	44
	GRANOLA: DESCRIÇÃO DO OBJETO CARACTERÍSTICAS: SABOR TRADICIONAL DEVENDO CONTER FLOCOS DE CEREAIS COMO AVEIAEARROZ,GÉRMENE/OUFIBRADETRIGO,CEREAISINTEGRAIS,SEMENTESCOMOGERGELIME/OUCHIAE/OULINHAÇAE/OUQUINOA, FRUTASSECASOUDESIDRATADASCOMOUVAPASSAE/OUMAÇÃDESIDRATADA(EXCETOFRUTASCRISTALIZADAS)EOLEAGINOSAS COMO CASTANHAS E/OU LASCAS DE COCO. NÃO PODENDO CONTER ENTRE OS SEUS INGREDIENTES GORDURA TRANS, AÇÚCAR REFINADO, AÇÚCAR CRISTAL, MALTODEXTRINA, AÇÚCAR INVERTIDO, AÇÚCAR MASCAVO INVERTIDO, DEXTROSE, XAROPES E ADITIVOS COMO CONSERVANTES, AROMATIZANTES, CORANTES, ACIDULANTES E LECITINA. PODENDO CONTER MEL OU MELADO DE CANA DE AÇÚCAR OU TER ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR. PRODUTO RICO EM FIBRAS E BAIO TEOR DE SÓDIO. EMBALAGEM: PRÓPRIA E ATÓXICA, CONTENDO TODAS AS INFORMAÇÕES DE INGREDIENTES, DO FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E EMBALAGEM. EMBALAGEM: 1KG. PRAZO DE VALIDADE DE NO MÍNIMO 06 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.
	PCT
	4.000
	R$ 36,12
	R$ 144.480,00

	45
	TAPIOCA (MASSA PRONTA) DESCRIÇÃO DO OBJETO: TAPIOCA 100% NATURAL, SEM ADIÇÃO DE CONSERVANTES, SEM ADIÇÃO DE SAL, SEM GLÚTEN. SOLTA, NÃO PRECISA PENEIRAR. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM POLIETILENO ATÓXICO, IDENTIFICAÇÃO NA EMBALAGEM(RÓTULO)DOSINGREDIENTES,VALORNUTRICIONAL,PESO,FORNECEDOR,DATADEFABRICAÇÃOEVALIDADE.ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E MATERIAL ESTRANHO. EMBALAGEM: 1KG. VALIDADE DE NO MÍNIMO 4 MESES
	PCT
	4.000
	R$ 12,22
	R$ 48.880,00

	46
	POLPA DE AÇAÍ PURA CONGELADA DESCRIÇÃO DO OBJETO: POLPA DE AÇAÍ 100% NATURAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR E/OU AROMATIZANTES. EMBALAGEM CONTENDO NOME DO FABRICANTE, MARCA, PESO, RENDIMENTO, LOTE E VALIDADE, RESPEITANDO AS LEGISLAÇÕES VIGENTES PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS. NÃO PODERÁ CONTER GORDURA TRANS E CORANTES ARTIFICIAIS. PODERÁ CONTER OUTROS INGREDIENTES DESDE QUE APROVADOS PELA LEGISLAÇÃO VIGENTE E QUE NÃO DESCARACTERIZEM O PRODUTO, OS QUAIS DEVERÃO SER DECLARADOS. CARACTERÍSTICAS: COR MARROM ARROXEADA, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS, ASPECTO VISCOSO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: POTE PLÁSTICO COM TAMPA E LACRE DE PROTEÇÃO, RESISTENTE, ATÓXICO, PESANDO 1KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA E RESISTENTE COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA. O PRODUTO DEVERÁ SER ENTREGUE COM PRAZO MÁXIMO DE 30 DIAS DA DATA DE FABRICAÇÃO
	KG
	4.000
	R$ 52,54
	R$ 210.160,00

	47
	BOLACHA DE ARROZ INTEGRAL DESCRIÇÃO DO OBJETO: SEM GLÚTEN, EMBALAGEM 150G. CARACTERÍSTICAS: FEITO APENAS COM ARROZ EXPANDIDO E UM TOQUE DE SAL, LEVE E CROCANTE, SEM GLÚTEN, SEM OVO, SEM GORDURA TRANS. EMBALAGEM DE 150G.
	PCT
	2.000
	R$ 18,44
	R$ 36.880,00

	48
	ERVILHA INNATURA CONGELADA DESCRIÇÃO DO OBJETO: VEGETAIS SELECIONADO SEDE PRIMEIRA,100% NATURAL, CONGELADAS E EMBALADAS EM PACOTES ÍNTEGROS DE 1KG QUE CONTENHAM DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE DO PRODUTO. PRODUTO COM NO MÁXIMO 30 DIAS DE FABRICAÇÃO E NO MÍNIMO 6 MESES DE VALIDADE. DEVERÁ SER TRANSPORTADO EM CARRO REFRIGERADO OU CAIXAS ISOTÉRMICAS
	KG
	2.000
	R$ 20,19
	R$ 40.380,00

	49
	AZEITE DE DENDÊ: Óleo vegetal comestível obtido do fruto da palma (Elaeis guineensis), de primeira qualidade, apresentando coloração alaranjada a avermelhada característica, aroma e sabor próprios, livre de odores estranhos, ranço, impurezas, matérias estranhas ou quaisquer substâncias que comprometam sua qualidade. Produto adequado para consumo humano, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Frasco contendo 200ml, em material apropriado para alimentos, resistente, íntegro, hermeticamente fechado e sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso/volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da luz, calor excessivo e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Frasco de 200ml.

	UND
	1.000
	R$ 18,43
	R$ 18.430,00

	50
	AÇAFRÃO DA TERRA (CÚRCUMA) EM PÓ: Especiaria obtida a partir do rizoma de cúrcuma (Curcuma longa L.), desidratado e moído, de primeira qualidade, com coloração amarelo-alaranjada característica, odor e sabor próprios, isento de sujidades, matérias estranhas, parasitas, larvas, umidade excessiva e quaisquer substâncias que alterem suas características naturais. Produto puro, sem adição de corantes, conservantes ou outros ingredientes não declarados. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá apresentar condições adequadas de armazenamento e transporte, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. 
	PCT
	1.000
	R$ 14,04
	R$ 14.040,00

	51
	COLORÍFICO: Condimento obtido pela mistura de fubá ou farinha de milho com urucum (sementes de Bixa orellana), apresentando coloração vermelho-alaranjada característica, odor e sabor próprios. Sem sal e produtos temperados. Produto de primeira qualidade, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou qualquer substância que comprometa sua qualidade e segurança. Deverá atender aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 500g.
	PCT
	1.000
	R$ 14,95
	R$ 14.950,00

	52
	CHIMICHURRI DESIDRATADO SEM SAL: Tempero desidratado tipo chimichurri, sem adição de sal, composto por ervas e especiarias selecionadas, tais como salsa, orégano, alho, cebola, pimentão, cebolinha e demais ingredientes característicos da formulação. Produto de primeira qualidade, apresentando cor, aroma e sabor característicos, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Não deverá conter sal adicionado, glutamato monossódico ou ingredientes que descaracterizem o produto. A composição deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 500g.

	PCT
	1.000
	R$ 25,01
	R$ 25.010,00

	53
	PIMENTA-DO-REINO EM PÓ: Condimento obtido da moagem dos frutos maduros e secos de pimenta-do-reino (Piper nigrum L.), de primeira qualidade, apresentando coloração, aroma e sabor característicos, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Produto puro, sem adição de amidos, farinhas, corantes ou outras substâncias estranhas à sua composição. Pacote contendo 50g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade e de contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 50g.
	PCT
	1.000
	R$ 11,32
	R$ 11.320,00

	54
	LEMON PEPPER EM PÓ: Tempero em pó tipo Lemon Pepper, obtido a partir da mistura de limão desidratado em pó, pimenta-do-reino moída e/ou outros ingredientes característicos da formulação, apresentando coloração, aroma cítrico e sabor característicos. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá conter limão desidratado e pimenta-do-reino como ingredientes principais. Não deverá conter glutamato monossódico. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 100g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade e de contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 100g

	PCT
	1.000
	R$ 25,39
	R$ 25.390,00

	55
	PÁPRICA DEFUMADA: Condimento obtido a partir da moagem de pimentões e/ou pimentas selecionadas, submetidos a processo de defumação, apresentando coloração vermelho-intensa característica, aroma defumado e sabor próprios. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá ser constituído predominantemente por páprica defumada, sem adição de corantes artificiais, amidos, farinhas ou substâncias estranhas à sua composição. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Entrega: o produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade, luz excessiva e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 200g.
	PCT
	1.000
	R$ 17,91
	R$ 17.910,00

	56
	PÁPRICA DOCE: Condimento obtido a partir da moagem de pimentões selecionados (Capsicum annuum), apresentando coloração vermelho-intensa característica, sabor suave e aroma próprios. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá ser constituído predominantemente por páprica doce, sem adição de corantes artificiais, amidos, farinhas ou substâncias estranhas à sua composição. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade, luz excessiva e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 200g.
	PCT
	1.000
	R$ 21,62
	R$ 21.620,00

	57
	CEBOLA ROXA: Cebola roxa fresca (Allium cepa L.), de primeira qualidade, com bulbos íntegros, firmes, compactos, bem desenvolvidos, de tamanho médio a grande, apresentando coloração característica da variedade, sem brotações, sem sinais de murcha, danos mecânicos, rachaduras, cortes, perfurações, podridões, manchas, queimaduras de sol ou ataque de pragas e doenças. O produto deverá estar limpo, livre de terra aderida, sujidades, corpos estranhos, insetos, larvas e resíduos que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá apresentar grau de maturação adequado para consumo e suportar manipulação, transporte e armazenamento em condições adequadas.
	KG
	10.000
	R$ 9,27
	R$ 92.700,00

	58
	MARGARINA SEM LACTOSE. Embalagem de 500 g. Ingredientes: água, óleos vegetais líquidos e interestificados, sal, cloreto de potássio, vitaminas E e A. Emulsificantes: mono e diglicerídeos de ácidos graxos e poliglicerol polirricinoleato. Conservadores: benzoato de sódio e sorbato de potássio. Acidulante: ácido cítrico, aromatizante; antioxidantes: TBHQ, BHT e ácido cítrico; Sequestrante: EDTA; Corantes: urucum e cúrcuma (descrição referente à isenção de lactose em destaque). Características organolépticas: deve apresentar-se sob o aspecto cremoso, de consistência tal, cor branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser próprios do produto. Exigências de entrega: validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de fabricação, data de validade e quantidade do produto.
	POTE
	3.000
	R$ 20,51
	R$ 61.530,00

	59
	FLOCÃO DE MILHO: Produto obtido a partir de grãos de milho selecionados, degerminados, moídos e floculados, destinado ao preparo de cuscuz e outras preparações culinárias. Deverá apresentar coloração, odor e sabor característicos, estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, umidade excessiva ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Farinha de milho flocada, não contendo ingredientes estranhos à sua formulação. Produto isento de gordura trans e em conformidade com a legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega.
	PCT
	5.000
	R$ 8,61
	R$ 43.050,00

	60
	FARINHA DE BIJU AMARELA: Produto obtido a partir da mandioca (Manihot esculenta) selecionada, submetida a processo de torração, apresentando granulometria característica, coloração amarela uniforme, odor e sabor próprios. De primeira qualidade, deverá estar seca, solta, crocante, livre de umidade excessiva, fermentação, ranço, sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Farinha de mandioca torrada tipo biju amarela, não contendo ingredientes estranhos à sua formulação, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote de 500g.
	PCT
	5.000
	R$ 12,16
	R$ 60.800,00

	61
	BARRA DE FRUTAS ZERO AÇÚCAR: Alimento à base de frutas, elaborado com polpa, purê, frutas desidratadas e/ou concentradas, podendo conter cereais, sementes, castanhas e outros ingredientes de origem vegetal permitidos pela legislação vigente. Produto de primeira qualidade, pronto para consumo, com textura, aroma, sabor e coloração característicos dos ingredientes utilizados, isento de matérias estranhas, sujidades, mofo, fermentação ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Composição: deverá conter frutas e poderá conter cereais, sementes e castanhas em sua formulação. Produto sem adição de açúcares (zero açúcar). Poderá ser apresentado em diferentes sabores. Não deverá conter gordura trans industrial. A composição deverá estar claramente identificada no rótulo. acondicionado em porções individuais, com peso líquido unitário entre 20g e 30g. Embalagem individual, em material atóxico, resistente e hermeticamente fechado, garantindo a integridade do produto. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, informações nutricionais, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade e identificação do fabricante, conforme legislação vigente.
Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. 20g a 30g.
	UND
	40.000
	R$ 8,31
	R$ 332.400,00

	62
	QUIRERA DE MILHO: Produto obtido da moagem e fragmentação de grãos de milho selecionados, limpos e devidamente beneficiados, apresentando granulometria característica, coloração, odor e sabor próprios. De primeira qualidade, deverá estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, umidade excessiva, mofo ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Composição: 100% milho, sem adição de conservantes, corantes ou outras substâncias estranhas à sua composição, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Embalagem: pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote de 500g.
	PCT
	4.000
	R$ 12,50
	R$ 50.000,00

	63
	PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA (PTS) MÉDIA, SEM SABOR: Produto obtido por processamento tecnológico adequado, a partir de farinha de soja desengordurada, proteína isolada de soja e/ou proteína concentrada de soja, apresentado na forma granulada média, de cor clara, sem sabor adicionado, com odor característico. De primeira qualidade, deverá estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, mofo ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança.
Características físico-químicas: deverá apresentar umidade máxima de 8% e teor de proteína em base seca mínimo de 50%, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Composição: proteína texturizada de soja sem sabor, podendo conter ingredientes permitidos pela legislação vigente. Produto sem gordura trans industrial e com indicação de alergênicos no rótulo. Pacote contendo, no mínimo, 400g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais, indicação de alergênicos e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote com, no mínimo, 400g.
	PCT
	4.000
	R$ 17,45
	R$ 69.800,00

	64
	SUCO DE LARANJA INTEGRAL 100% FRUTA – EMBALAGEM 5 LITROS: Bebida refrigerada obtida exclusivamente da fruta madura e sã de laranja, por processo tecnológico adequado, sendo composta por 100% fruta, sem adição de açúcares, água, conservantes, corantes, aromatizantes ou quaisquer outros ingredientes que descaracterizem o produto. Deverá apresentar cor, aroma e sabor característicos da fruta, estando livre de sujidades, fermentação, matérias estranhas ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Características: produto refrigerado, pasteurizado ou submetido a processo equivalente que garanta sua segurança microbiológica, devendo permanecer sob refrigeração durante o armazenamento, transporte. Deverá apresentar aspecto homogêneo, podendo conter partículas naturais da fruta. Embalagem: acondicionada em embalagem de 5 litros, atóxica, resistente, íntegra e devidamente lacrada, sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 30 dias a partir da data de entrega, respeitadas as condições de armazenamento recomendadas pelo fabricante. Embalagem de 5 litros.
	UND
	10.000
	R$ 33,66
	R$ 336.600,00

	65
	SUCO DE LARANJA INTEGRAL 100% FRUTA – EMBALAGEM DE 900ml A 1 LITRO
Bebida refrigerada obtida exclusivamente da fruta madura e sã de laranja, por processo tecnológico adequado, sendo composta por 100% fruta, sem adição de açúcares, água, conservantes, corantes, aromatizantes ou quaisquer outros ingredientes que descaracterizem o produto. Deverá apresentar cor, aroma e sabor característicos da fruta, estando livre de sujidades, fermentação, matérias estranhas ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Características: produto refrigerado, pasteurizado ou submetido a processo equivalente que garanta sua segurança microbiológica, devendo permanecer sob refrigeração durante o armazenamento, transporte. Deverá apresentar aspecto homogêneo, podendo conter partículas naturais da fruta. Embalagem: acondicionada em embalagem entre 900ml e 1 litro, atóxica, resistente, íntegra e devidamente lacrada, sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 30 dias a partir da data de entrega, respeitadas as condições de armazenamento recomendadas pelo fabricante. Embalagem de 900ml a 1 litro.
	UND
	20.000
	R$ 19,16
	R$ 383.200,00

	66
	PASTEL ASSADO DE FRANGO COM REQUEIJÃO: Unidades com aproximadamente 180g, com tamanhos regulares. Produto assado, elaborado com massa macia e recheado com frango desfiado e requeijão cremoso. Deverá apresentar características sensoriais próprias, com sabor, aroma e textura característicos, sendo isento de mofo, odores desagradáveis, sujidades, matérias estranhas ou quaisquer substâncias que comprometam sua qualidade e segurança. Sem adição de produtos químicos ou conservantes. O produto deverá ser rotulado contendo, no mínimo, identificação do produto, lista de ingredientes, data de fabricação e prazo de validade, conforme legislação vigente. Entrega: o produto deverá ser entregue já assado, acondicionado em recipiente adequado para transporte de alimentos, tais como caixa térmica ou caixa organizadora devidamente higienizada. Não será permitida a utilização de panos, papel, toalhas ou materiais similares em contato direto com o alimento no interior do recipiente de transporte. Unidade de aproximadamente 180g.
	UND
	40.000
	R$ 11,98
	R$ 479.200,00

	
	TOTAL
	
	
	
	R$ 7.688.646,00




	

		ITEM
	ESPECIFICAÇÕES
	UNID.
	QUANT
	PREVISÃO DE CUSTO

	
	
	
	
	VALOR UNITÁRIO
	VALOR TOTAL

	01
	AÇUCAR.REFINADOAÇÚCAR, OBTIDO DA CANA DE AÇÚCAR, REFINADO, COM ASPECTO COR, CHEIRO PRÓPRIOS, SABOR DOCE, COM TEOR DE SACAROSE MÍNIMO DE 99%P/P E UMIDADE MÁXIMA DE 0,3%P/P, SEM FERMENTAÇÃO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, MATERIAIS TERROSOS E DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS, PLÁSTICO ATÓXICO, VALIDADE MÍNIMA DE 11 MESES A CONTAR DA DATA DEENTREGA,EMBALAGEMDE1KG,ESUASCONDIÇÕESDEVERÃOESTARDEACORDOCOMARESOLUÇÃO271DE22DESETEMBRO DE 2005, PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA.
	KG
	8.000
	R$ 7,12
	R$ 56.960,00

	02
	ÁGUA DE COCO INTEGRAL: ÁGUA DE COCO INTEGRAL, SEM ADIÇÕES DE AÇÚCAR E ÁGUA. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA MAPA Nº 09/2020, RESOLUÇÃO FNDE Nº26/2013 E DEMAIS LEGISLAÇÕES VIGENTES PERTINENTES. DEVERÁ TER REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO. DEVERÁ SER ISENTO DE AÇÚCAR, CORANTES ARTIFICIAIS, EDULCORANTES ARTIFICIAIS E/OU NATURAIS, AROMATIZANTES SINTÉTICOS IDÊNTICOS AO NATURAL E AROMATIZANTES ARTIFICIAIS. ASPECTO: COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, NÃO FERMENTADO. BEBIDA PRONTA PARA O CONSUMO. SEM NECESSIDADE DE CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: CAIXA TETRAPAK LONGA VIDA DE 200 ML COM CANUDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO. ROTULAGEM: DEVERÁ ESTAR ROTULADO CONFORMELEGISLAÇÃO VIGENTE. PRAZO VALIDADE SUPERIOR A 3 MESES.
	UND
	15.000
	R$ 9,94
	R$ 149.100,00

	03
	AMEIXA SECA: AMEIXA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTRO INGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	3.000
	R$ 17,57
	R$ 52.710,00

	04
	ARROZ BRANCO GRÃOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA ESPÉCIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADO, POLIDO, LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. CARACTERÍSTICAS GERAIS: CLASSIFICADO COMO ARROZ DO GRUPO BENEFICIADO, SUBGRUPO POLIDO, CLASSE LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1, CONFORME A PORTARIA Nº 269, DE 17/11/88 E ANEXOS; COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: Nº 1, DE 09/01/1989; Nº 157, DE 04/11/1991; Nº 80, DE 10/04/1992 E Nº 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM ESTADO DE CONSERVAÇÃO, ISENTO DE PROCESSOS DE FERMENTAÇÃO, MOFO, ODOR ESTRANHO E SUBSTÂNCIAS NOCIVAS À SAÚDE. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO DE GRÃOS BRANCOS. ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. DEVE PELO MENOS DOBRAR DE VOLUME APÓSOCOZIMENTO.TODOSOSGRÃOS(100%)DEVEMESTARCOZIDOSNOTEMPOQUEDETERMINAAEMBALAGEMOU,NOCASODE NÃO HAVER DETERMINAÇÃO NA EMBALAGEM, EM NO MÁXIMO 20 MINUTOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS EMICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMÁRIA: DEVE ESTAR INTACTA, EM SACOS DE POLIETILENO RESISTENTE, HERMETICAMENTE FECHADO, ATÓXICO, INCOLOR E TRANSPARENTE CONTENDO 1 KG DE PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA 30 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	KG
	10.000
	R$ 6,99
	R$ 69.900,00

	05
	ARROZ INTEGRAL LONGO FINO, TIPO 1 INTEGRAL EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES E ATÓXICOS, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES, ACONDICIONADOS EM FARDOS LACRADOS. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. PACOTE DE 1KG.
	KG
	3.000
	R$ 9,03
	R$ 27.090,00

	06
	ARROZ.PARBOILIZADOTIPO 1, LONGO, CONSTITUÍDOS DE GRAUS INTEIROS, COM TEOR DE UNIDADE MÁXIMA 15%, ISENTO DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO 12/78 DA CNNPA. PACOTE DE 01 KG.
	KG
	15.000
	R$ 7,75
	R$ 116.250,00

	07
	AZEITE - ESPÉCIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - MENOR QUE 0, 8%, - AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM COM ACIDEZ MÁXIMA DE 0, 5% ( EM ÁCIDO OLEICO) - PARA TEMPERAR ALIMENTOS; EMBALAGEM COM 500 ML, COM BICO DOSADOR. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 6 MESES A PARTIR DATA DE ENTREGA. ( NÃO ACEITAREMOS TIPO EXTRA VIRGEM NEM AZEITE COMPOSTO). AZEITE - ESPÉCIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - MENOR QUE 0, 8%, - AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM COM ACIDEZ MÁXIMA DE 0, 5% ( EM ÁCIDO OLEICO) - PARA TEMPERAR ALIMENTOS; EMBALAGEM COM 500 ML, COM BICO DOSADOR. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 6 MESES A PARTIR DATA DE ENTREGA. ( NÃO ACEITAREMOSTIPO EXTRA VIRGEM NEM AZEITE COMPOSTO).
	UND
	2.000
	R$ 53,41
	R$ 106.820,00

	08
	DOCE DE FRUTA DESCRIÇÃO DO OBJETO: POLPA DE FRUTA, AÇÚCAR, GLUCOSE, PECTINA. SABORES: BANANA, UVA, MORANGO. CARACTERÍSTICASGERAIS:EMBALAGEMDEVEESTARINTACTA,NÃOAPRESENTANDOCHEIROFORTEEVOLUMEINSATISFATÓRIO.O PRODUTODEVESEROBTIDO,PROCESSADO,EMBALADO,ARMAZENADO,TRANSPORTADOECONSERVADOEMCONDIÇÕESQUENÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO ASAÚDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO, COR, SABOR E ODOR PRÓPRIOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PRODUTO DEVE ESTAR ACONDICIONADO EM EMBALAGEM POTE DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETATO, COM TAMPA HERMETICAMENTE FECHADA COM LACRE E PROTEÇÃO, INTACTA, CONTENDO 400G PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADO, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 05 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	6.000
	R$ 22,81
	R$ 136.860,00

	09
	FARINHA DE MANDIOCA: PRODUTO OBTIDO DA MANDIOCA, LIGEIRAMENTE TORRADA; ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; VALIDADE MÍNIMA 07 MESES A CONTAR DA ENTREGA, ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, ATÓXICO; E SUAS CONDIÇÕESDEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO 2005 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEM DE 1 KG. O PRODUTO DEVE ESTAR AINDA DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 52 DE 07/11/2011 - REGULAMENTO TÉCNICO DA FARINHA DE MANDIOCA NA FORMA DA PRESENTE INSTRUÇÃONORMATIVAEDOSSEUSANEXOS.RESOLUÇÕESQUEABRANGEMQUESITOSDEREGULAMENTODEPADRÕESMACROE MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICAS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	KG
	6.000
	R$ 8,83
	R$ 52.980,00

	10
	FEIJÃO CARIOCA - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRO DE 2007; INSTRUÇÃO NORMATIVA 12, DE 28 DE MARÇO DE 2008 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEMDE1KG.
	KG
	8.000
	R$ 11,69
	R$ 93.520,00

	11
	FEIJÃO PRETO - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIALTERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRODE2007; INSTRUÇÃO NORMATIVA 12, DE 28 DE MARCO DE 2008 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA EMBALAGEM DE 1 KG.
	KG
	10.000
	R$ 11,97
	R$ 119.700,00

	12
	FEIJÃO VERMELHO - CONSTITUÍDO DE GRÃOS INTEIROS E SÃOS; COM TEOR DE UMIDADE MÁXIMA DE 14%; ISENTO DE MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPÉCIES; ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO, VALIDADE MÍNIMADE 05 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6268 DE 22 DE NOVEMBRODE2007;INSTRUÇÃONORMATIVA12,DE28DEMARCODE2008ESUASALTERAÇÕESPOSTERIORES;PRODUTOSUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA EMBALAGEM DE 1 KG.
	KG
	12.000
	R$ 14,22
	R$ 170.640,00

	13
	IOGURTE NATURAL: PRODUTO LÁCTEO PRODUZIDO ATRAVÉS DE FERMENTAÇÃO LÁCTICA, MEDIANTE AÇÃO DE CULTIVOS DE MICROORGANISMOS ESPECÍFICOS. INGREDIENTES: LEITE (IN NATURA, PASTEURIZADO INTEGRAL, FERMENTO LÁCTEO. NÃO PODE CONTER: AÇÚCAR, CORANTE, ÓLEO, SORO EM PÓ, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, ESPESSANTES, AMIDOS OU FARINHAS. VIGENTE. VALIDADE: MÍNIMO DE 30 DIAS. EMBALAGEM DE 1000 GR. APRESENTAR LAUDO BROMATOLÓGICO, FICHA TÉCNICA ASSINADA, INSPEÇÃO ESTADUAL OU FEDERAL DA UNIDADE PRODUTORA
	UND
	10.000
	R$ 23,96
	R$ 239.600,00

	14
	IOGURTE DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE, PRODUTO OBTIDO PELA FERMENTAÇÃO DE LEITE PADRONIZADO E PASTEURIZADOPOR ADIÇÃO DE FERMENTOS LÁCTEOS LACTOBACILUS BULGARICUS E STREPTOCOCCUS ADICIONADO DE PREPARADO DE FRUTA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PREPARADO COM POLPA DE FRUTA, FRUTA CONFORME SABOR. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: FERMENTAÇÃO DE LEITE PADRONIZADO E PASTEURIZADO POR ADIÇÃO DE FERMENTOS LÁCTEOS LACTOBACILUS BULGARICUS E STREPTOCOCCUS ADICIONADO DE PREPARADO DE FRUTA. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): HOMOGÊNEA E UNIFORME; SABOR PRÓPRIO; ODOR CARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DEINSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM EM PACOTES DE POLIETILENO RESISTENTE, CONTENDO 900GR DE PESO LÍQUIDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	12.000
	R$ 21,66
	R$ 259.920,00

	15
	IOGURTE SEM ADIÇÃO DE AÇUCAR. DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE DIET, PRODUTO OBTIDO PELA ADIÇÃO DEMICROORGANISMOS VIVOS, PROBIÓTICO, 0% DE GORDURA, ISENTO DE AÇÚCAR. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PREPARADO COM POLPA DE FRUTA, FRUTA CONFORME SABOR. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: PRODUTO OBTIDO PELA ADIÇÃO DE MICROORGANISMOS VIVOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): HOMOGÊNEA E UNIFORME; SABOR PRÓPRIO; ODOR CARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM CONTENDO 180GR DE PESO LÍQUIDO. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA
	UND
	2.000
	R$ 6,84
	R$ 13.680,00

	16
	IOGURTE ZERO LACTOSE. IOGURTE DE FRUTA ZERO LACTOSE. SABOR: VARIADO. LEITE DESNATADO PASTEURIZADO, PREPARADODE FRUTAS, MINERAIS E VITAMINAS, CORANTES NATURAIS, CONSERVADOR, EDULCORANTE, ESPESSANTE GOMA XANTANA E AROMATIZANTES, ENZIMA LACTASE E FERMENTOS LÁCTEOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): APARÊNCIA: PRÓPRIA; TEXTURA: PRÓPRIA; COR: PRÓPRIA; ODOR: PRÓPRIO; SABOR: PRÓPRIO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. NA DETECÇÃO OU IDENTIFICAÇÃO DE INGREDIENTES PREVISTOS EM REGULAMENTO TÉCNICO ESPECÍFICO E INGREDIENTES DECLARADOS NORÓTULO DEVEM SER OBSERVADOS OS DISPOSITIVOS DO REGULAMENTO TÉCNICO ESPECÍFICO DO ALIMENTO EMBALADO E AS INFORMAÇÕES DECLARADAS NO RÓTULO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE 170G ATÓXICA, ESTÉRIL, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, Nº DE LOTE, DATA DE VALIDADE, Nº DO REGISTRO, COM PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 30 DIAS.
	UND
	4.000
	R$ 9,68
	R$ 38.720,00

	17
	LEITE LONGA VIDA INTEGRAL LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERÁ ACEITO O USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SÓDIO, MONOFOSFATO DE SÓDIO, DIFOSFATO DE SÓDIO, TRIFOSFATO DE SÓDIO, SEPARADOS OU EM COMBINAÇÃO, EM UMA QUANTIDADE NÃO SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P2O5. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO ESTARÃO DE ACORDO COM O ESTABELECIDO NO CÓDIGO INTERNACIONAL RECOMENDADO DE PRÁTICAS, PRINCÍPIOS GERAIS DE HIGIENE DOS ALIMENTOS (CAC. VOL. A 1985). CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO LÍQUIDO, COR BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMÁRIA: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA PAK. REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA - SIF/ DIPOA. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
	UND
	50.000
	R$ 7,33
	R$ 366.500,00

	18
	LEITE SEM LACTOSE: DESCRIÇÃO DO OBJETO: LEITE DE VACA SEMIDESNATADO 0% (ZERO POR CENTO) DE LACTOSE, ENZIMA LACTASE E ESTABILIZANTES, PRIMEIRA QUALIDADE, IDEAL PARA O CONSUMO DE PESSOAS INTOLERANTES À LACTOSE. LÍQUIDO, COR BRANCA, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, NÃO APRESENTANDO CHEIRO FORTE E VOLUME INSATISFATÓRIO. O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAADETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM LONGA VIDA UHT/UAT (ULTRA ALTA TEMPERATURA),TIPO TETRA PACK, DE 1 LITRO, IMPERMEÁVEL A GERMES E AO AR, VALIDADE ATÉ 4 MESES. NÃO DEVE APRESENTAR QUALQUER CONTAMINAÇÃO, ADULTERAÇÕES NA SUA COMPOSIÇÃO OU SENSORIAL. REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADO. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 76, DE 26/11/2018. INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 77, DE 26/11/2018. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	UND
	4.000
	R$ 12,12
	R$ 48.480,00

	19
	MACARRÃO CABELO DE ANJO: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO  CABELO DE ANJO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTOEAMASSAMENTOMECÂNICO,SEMFERMENTAÇÃO, PRÓPRIO PARA O PREPARO DE SOPAS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS- PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. NÃO PODE ESTAR FERMENTADA OU RANÇOSA. NÃO DEVE APRESENTAR PONTOS BRANCOS QUEBRADIÇOS. COMRENDIMENTOMÍNIMOAPÓSOCOZIMENTODE02VEZESAMAISDOPESOANTESDACOCÇÃO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A  DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE  POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: DE PAPELÃO REFORÇADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, COMCAPACIDADE PARA ATÉ 10KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA OREGULAMENTO TÉCNICO PARA A FORTIFICAÇÃO DAS FARINHAS DE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	4.000
	R$ 9,00
	R$ 36.000,00
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	MACARRÃO ESPAGUETE: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO ESPAGUETE TIPO LONGO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO. SEM ADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSAEDEPARASITOS.NÃODEVERÁAPRESENTARSUJIDADES,BOLORMANCHASOUFRAGILIDADEÀ PRESSÃODOSDEDOS.OMACARRÃODEVERÁSERFABRICADOCOMSÊMOLADETRIGOENRIQUECIDACOMFERROEÁCIDOFÓLICO, E, AO SER COLOCADO NA ÁGUA, NÃO DEVERÁ TURVÁ-LA ANTES DA COCÇÃO E NÃO PODERÁ APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANÇOSO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTO TÉCNICO  PARA AFORTIFICAÇÃODASFARINHASDETRIGOEDASFARINHASDEMILHOCOMFERROEÁCIDOFÓLICO, CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	6.000
	R$ 8,72
	R$ 52.320,00
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	MACARRÃOINTEGRALDESCRIÇÃODOOBJETO:MACARRÃOPENNEINTEGRAL.INGREDIENTES:MASSAPRODUZIDACOMFARINHADE TRIGO INTEGRAL E CORANTE NATURAL DE URUCUM E CÚRCUMA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO.RESOLUÇÃORDCNº344,DE13/12/2002-APROVAOREGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDCNº175,DE08/07/2003;RESOLUÇÃORDCNº12,DE02/01/2001).LEIS,RESOLUÇÕESEPORTARIASREFERENTESÀROTULAGEMDE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº
8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	3.000
	R$ 10,73
	R$ 32.190,00
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	MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO, ADICIONADODEQUECONFIRAMACORDIFERENCIADAAOALIMENTO(COMOBETERRABA,CENOURAE/OUESPINAFRE).SEMADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃODOSDEDOS.OMACARRÃODEVERÁSERFABRICADOCOMSÊMOLADETRIGOENRIQUECIDACOMFERROEÁCIDOFÓLICO, ADICIONADO DE VEGETAIS QUE CONFIRAM A COR DIFERENCIADA AO ALIMENTO (COMO BETERRABA, CENOURA E/OU ESPINAFRE), E, AO SER COLOCADO NA ÁGUA, NÃO DEVERÁ TURVÁ-LA ANTES DA COCÇÃO E NÃO PODERÁ APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANÇOSO. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): CORES UNIFORMES (AMARELO, VERDE E VERMELHO); ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. NÃOPODE ESTAR FERMENTADA OU RANÇOSA. NÃO DEVE APRESENTAR PONTOS BRANCOS QUEBRADIÇOS. COM RENDIMENTO MÍNIMO APÓS O COZIMENTO DE 02 VEZES A MAIS DO PESO ANTES DA COCÇÃO. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOSPRODUTOSCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.EMBALAGEMSECUNDÁRIA:SACOSDEPLÁSTICOREFORÇADOSE LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO.RESOLUÇÃORDCNº344,DE13/12/2002-APROVAOREGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO , CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDCNº175,DE08/07/2003;RESOLUÇÃORDCNº12,DE02/01/2001).LEIS,RESOLUÇÕESEPORTARIASREFERENTESÀROTULAGEMDE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº
8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	8.000
	R$ 7,90
	R$ 63.200,00
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	MACARRÃO TIPO PENNE, DESCRIÇÃO DO OBJETO: MACARRÃO PENNE, OBTIDO DA SÊMOLA DE TRIGO, EXCLUSIVAMENTE, COM ÁGUA, RESULTANTE DO PROCESSO DE EMPASTO E AMASSAMENTO MECÂNICO, SEM FERMENTAÇÃO, SEM ADIÇÃO DE OVOS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O MACARRÃO DEVERÁ SER FABRICADO A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS MATÉRIA TERROSA E DE PARASITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): COR AMARELA UNIFORME; ASPECTO, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOE DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM VEDADO, CONTENDO 500GR. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJASEMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: SACOS DE PLÁSTICO REFORÇADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA ATÉ 15 KG. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECERA: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS", CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTOTÉCNICOPARAAFORTIFICAÇÃODASFARINHASDETRIGOEDASFARINHASDEMILHOCOMFERROEÁCIDOFÓLICO, CONSTANTE DO ANEXO DESTA RESOLUÇÃO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RDC Nº 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDCNº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002)
	PCT
	5.000
	R$ 9,28
	R$ 46.400,00
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	MANTEIGA SEM SAL: DESCRIÇÃO DO OBJETO: MANTEIGA SEM SAL, DE PRIMEIRA QUALIDADE, OBTIDA DO CREME DE LEITE (NATA)PADRONIZADO, PASTEURIZADO E MATURADO. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O TEOR DE LIPÍDIOS TOTAIS DEVE CONSTAR NO PAINEL PRINCIPALDORÓTULODEFORMACLARA,DESTACADAEPRECISA.DEVECONTERSELODOSIF.ASPRÁTICASDEHIGIENEPARA ELABORAÇÃODOPRODUTODEVERÃOESTARDEACORDOCOMOREGULAMENTOTÉCNICOSOBREASCONDIÇÕESHIGIÊNICO- SANITÁRIASEDEBOASPRÁTICASDEFABRICAÇÃOPARAESTABELECIMENTOSELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS.CARACTERÍSTICASFÍSICO-QUÍMICAS:COMTEORMÍNIMODE80%DELIPÍDEOS.CARACTERÍSTICASSENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS):HOMOGÊNEAEUNIFORME;CORAMARELAHOMOGÊNEA;SABORPRÓPRIO;ODORCARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAA DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE POTES DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETADO COM TAMPAELACREDEPROTEÇÃOINTACTO,CONTENDO500GRDEPESOLÍQUIDO.NÃOSERÃOACEITOSPRODUTOSCOMLACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DEVALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. VALIDADE DE, NO MÍNIMO, 4 MESES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 22, DE
24/11/2005, RESOLUÇÃO Nº 2, DE 22/05/2000 RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017; RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃORDCNº123,DE13/05/2004;RESOLUÇÃORDCNº360,DE23/12/2003;RESOLUÇÃORDCNº359,DE23/12/2003;RESOLUÇÃO RDCNº163,DE17/08/2006;LEINº8543,DE23/12/1992;LEINº10674,DE16/05/2003;RESOLUÇÃORDCNº40,DE08/02/2002-<p>POTE
500g</p>
	POTE
	7.000
	R$ 41,33
	R$ 289.310,00
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	MANTEIGASEMSALDESCRIÇÃODOOBJETO:MANTEIGASEMSAL,DEPRIMEIRAQUALIDADE,OBTIDADOCREMEDELEITE(NATA) PADRONIZADO, PASTEURIZADO E MATURADO. CARACTERÍSTICAS GERAIS: O TEOR DE LIPÍDIOS TOTAIS DEVE CONSTAR NO PAINEL PRINCIPALDORÓTULODEFORMACLARA,DESTACADAEPRECISA.DEVECONTERSELODOSIF.ASPRÁTICASDEHIGIENEPARA ELABORAÇÃODOPRODUTODEVERÃOESTARDEACORDOCOMOREGULAMENTOTÉCNICOSOBREASCONDIÇÕESHIGIÊNICO- SANITÁRIASEDEBOASPRÁTICASDEFABRICAÇÃOPARAESTABELECIMENTOSELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS.CARACTERÍSTICASFÍSICO-QUÍMICAS:COMTEORMÍNIMODE80%DELIPÍDEOS.CARACTERÍSTICASSENSORIAIS(ORGANOLÉPTICAS):HOMOGÊNEAEUNIFORME;CORAMARELAHOMOGÊNEA;SABORPRÓPRIO;ODORCARACTERÍSTICO. CARACTERÍSTICASMACROSCÓPICASEMICROSCÓPICAS:AUSÊNCIADEMATÉRIASPREJUDICIAISÀSAÚDEHUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OUDE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOEDISPENSAA DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM DE POTES DE POLIETILENO RESISTENTE OU ACETADO COM TAMPA E LACRE DE PROTEÇÃO INTACTO OU TABLET, CONTENDO 200 A 500 GR DE PESO LÍQUIDO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS COMLACREROMPIDOOUCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.AROTULAGEMDEVEESTARDEACORDOCOMA LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MÁXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. VALIDADE DE, NO MÍNIMO, 4 MESES.
	UND
	5.000
	R$ 26,70
	R$ 133.500,00

	26
	MEL DE ABELHA CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO NATURAL ELABORADO POR ABELHAS A PARTIR DE NÉCTAR DE FLORES E/OU EXSUDATOS SACARÍNICOS DE PLANTAS. O MEL NÃO PODERÁ CONTER SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS À SUA COMPOSIÇÃO NORMAL, NEM SER ADICIONADO DE CORRETIVOS DE ACIDEZ. PODERÁ SE APRESENTAR PARCIALMENTE CRISTALIZADO E NÃO APRESENTAR CARAMELIZAÇÃO NEM ESPUMA SUPERFICIAL. É PERMITIDO O AQUECIMENTO DO MEL ATÉ O MÁXIMO DE 70°C, DESDE QUE SEJA MANTIDA A SUA ATIVIDADE ENZIMÁTICA. É PROIBIDA A ADIÇÃO DE CORANTES, AROMATIZANTES, ESPESSANTES, CONSERVADORESE EDULCORANTES DE QUALQUER NATUREZA, NATURAIS E SINTÉTICOS. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ASPECTO: LÍQUIDO DENSO, VISCOSO, TRANSLÚCIDO OU PARCIALMENTE CRISTALIZADO. COR: LEVEMENTE AMARELADA A CASTANHO-ESCURA. CHEIRO: PRÓPRIO. SABOR: PRÓPRIO. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: O MEL DEVE OBEDECER AO SEGUINTE PADRÃO: 1°) SALMONELAS, AUSÊNCIA EM 25G. 2°) APRESENTAR LIGEIRA CARAMELIZAÇÃO; 3°) APRESENTAR PODER DISTÁSICO BAIXO OU NULO, COMO CONSEQUÊNCIA DO AQUECIMENTO À TEMPERATURA SUPERIOR A 70°C. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM POTE PLÁSTICO (POLIETILENO) COMTAMPA DE ROSCA, APRESENTANDO PESO LÍQUIDO DE 500G. CONTENDO DESCRIÇÃO DA INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, REGISTRO DO SIF OU SIE. PRAZO DE VALIDADE: O PRODUTO DEVERÁ TER O PRAZO DE VALIDADE DE 24 MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAÇÃO. TRANSPORTE: PRODUTO DEVERÁ SER TRANSPORTADO DE ACORDO COM AS NORMAS TÉCNICAS DA ANVISA.
	POTE
	1.000
	R$ 37,35
	R$ 37.350,00
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	NATA. DESCRIÇÃO DO OBJETO: CREME DE LEITE PASTEURIZADO PRODUZIDO A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA DA NATA, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDOCOM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE; AROMA PRÓPRIO, NÃO PICANTE. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM EM PACOTE OU POTE DE POLIPROPILENOCOM TAMPA RESISTENTE, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 300 A 400G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL,NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÍNIMO DE 30 DIAS.
	POTE
	8.000
	R$ 12,15
	R$ 97.200,00

	28
	ÓLEO DE MILHO OU GIRASSOL: CARACTERÍSTICAS: ÓLEO DE MILHO OU GIRASSOL REFINADO OBTIDO DO GERME DOS GRÃOS OU SEMENTES, 100% NATURAL, POR MEIO DE PROCESSOS TECNOLÓGICOS ADEQUADOS. NÃO DEVE APRESENTAR CHEIRO FORTE E INTENSO, VOLUME INSATISFATÓRIO E MISTURA DE OUTROS ÓLEOS. EMBALAGEM: INTACTA, ACONDICIONADA EM EMBALAGENS PLÁSTICAS DE 900ML DE PESO LÍQUIDO. VALIDADE MÍNIMA DE 4 MESES; O PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 270, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005. LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004;RDCNº259,DE20DESETEMBRODE2002;RESOLUÇÃORDCNº360,DE23/12/2003;RESOLUÇÃORDCNº359,DE23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	UND
	600
	R$ 11,59
	R$ 6.954,00

	29
	PÃO TIPO CACHORRO-QUENTE - PÃO TIPO CACHORRO-QUENTE FONTE DE FIBRAS E ÔMEGA 3, COM 50 G CADA, OBTIDO PELA COCÇÃO, EM CONDIÇÕES TÉCNICAS ADEQUADAS, DE MASSA PREPARADA COM FARINHA DE TRIGO TIPO 1 ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, ÁGUA, SAL, FERMENTO BIOLÓGICO E AÇÚCAR, DEVENDO CONTER OUTRAS SUBSTÂNCIAS ALIMENTÍCIAS APROVADAS QUE CARACTERIZEM O PRODUTO, AS QUAIS DEVERÃO SER DECLARADAS. CADA PORÇÃO (1 UNIDADE DE 50G) DEVE FORNECER PELO MENOS 0,5G DE ÔMEGA-3 E 2,5G DE FIBRA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: FABRICADO COM MATÉRIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. NÃO SERÁ ACEITO PÃO QUEIMADO, MAL COZIDO OU AMASSADO. PODERÁ CONTER OS ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAÇÃO. TODOS OS PÃES DEVERÃO APRESENTAR 50G E DEVERÃO SER DO MESMO TAMANHO. O PRODUTO NÃO DEVE CONTER CORANTES ARTIFICIAIS. O PRODUTODEVESEROBTIDO,PROCESSADO,EMBALADO,ARMAZENADO,TRANSPORTADOECONSERVADOEMCONDIÇÕESQUENÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAÇÃO VIGENTE DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): ASPECTO DE MASSA INTEGRAL COZIDA. O MIOLO DEVE SER POROSO, LEVE, HOMOGÊNEO, ELÁSTICO, NÃO ADERENTE AOS DEDOS AO SER COMPRIMIDO. O PÃO DEVE SER MACIO, SEM SER GORDUROSO. NÃO DEVE SER SECO NEM DURO. COR: A PARTE EXTERNA E O MIOLO DEVEM SER MARROM CLARO COM PONTOS ESCUROS. CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS. O PÃO NÃO DEVERÁ ESTAR AMASSADO, QUEIMADO OU COM MANCHAS ESCURAS NA PARTE INFERIOR DO PÃO (EVIDÊNCIA DE FORMAS SUJAS). CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/LOTEAVALIADOIMPRÓPRIOPARAOCONSUMOHUMANOE DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: DEVERÁ SER EMBALADO EM SACOS PLÁSTICOS, LIMPOS E LACRADOS, CONTENDO 10 UNIDADES, SENDO CADA PACOTE DEVIDAMENTE ROTULADO E IDENTIFICADO NOS ASPECTOS QUALITATIVO E QUANTITATIVO, CONSTANDO O NOME DO PRODUTO, PESO LÍQUIDO, INGREDIENTES, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, MARCA, PROCEDÊNCIA DE FABRICAÇÃO, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E DEMAIS DADOS CONFORME AS DISPOSIÇÕES DA LEGISLAÇÃO VIGENTE. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXASPLÁSTICASLIMPASRETORNÁVEIS. DATADEFABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVETER SIDO FABRICADO NO DIADA ENTREGA OU EM ATÉ 1 DIA ANTERIOR À ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 5 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: RESOLUÇÃO RDC Nº 263, DE 22/09/2005 - APROVA O "REGULAMENTO TÉCNICO PARA PRODUTOS DE CEREAIS, AMIDOS, FARINHAS E FARELOS". RESOLUÇÃO RDC Nº 344, DE 13/12/2002 - APROVA O REGULAMENTO TÉCNICO PARA A FORTIFICAÇÃO DAS FARINHAS DE TRIGO E DAS FARINHAS DE MILHO COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002).
	UND
	80.000
	R$ 2,29
	R$ 183.200,00

	30
	POLVILHO AZEDO DESCRIÇÃO DO OBJETO: PRODUTO AMILÁCEO EXTRAÍDO DA MANDIOCA QUE SOFREU PROCESSO DE FERMENTAÇÃO, DEVE SER FABRICADAS A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTA DE MATÉRIAS TERROSAS E PARASITAS. SOB A FORMA DE PÓ DEVE PRODUZIR LIGEIRA CREPITAÇÃO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE OS DEDOS. COLORAÇÃO BRANCA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO LIVRE DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. EMBALADA EM SACOS TRANSPARENTES, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 70 (SETENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 500G O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 23 DE 14/12/2005 - REGULAMENTO TÉCNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS AMILÁCEOS DERIVADOS DA RAIZ DE MANDIOCA. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	PCT
	1.000
	R$ 10,83
	R$ 10.830,00
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	POLVILHO DOCE DESCRIÇÃO DO OBJETO: PRODUZIDO A PARTIR DE MATÉRIA PRIMAS SÃO LIMPAS. OBTIDO DA LAVAGEM DA MASSA RALADA DA MANDIOCA E POSTERIOR DECANTAÇÃO DA ÁGUA DA LAVAGEM, PARA SEPARAR O AMIDO DE FIBRAS, DE MATERIAL PROTÉICO E DE IMPUREZAS. SUBMETIDO À SECAGEM, DEPOIS DA DECANTAÇÃO. COLORAÇÃO BRANCA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO LIVRE DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIÇÕES QUE NÃO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTÂNCIAS FÍSICAS, QUÍMICAS OU BIOLÓGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAÚDE DO CONSUMIDOR. EMBALADA EM SACOS TRANSPARENTES, LIMPOS, NÃO VIOLADOS, RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 70 (SETENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 500G O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA 23 DE 14/12/2005 - REGULAMENTO TÉCNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS AMILÁCEOS DERIVADOS DA RAIZ DE MANDIOCA. RESOLUÇÕES QUE ABRANGEM QUESITOS DE REGULAMENTO DE PADRÕES MACRO E MICROBIOLÓGICOS E, MACRO E MICROSCÓPICOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 175, DE 08/07/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 12, DE 02/01/2001). LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº 123, DE 13/05/2004; RESOLUÇÃO RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE 16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017 PORTARIA Nº 157, DE 19/08/2002; PORTARIA Nº 27, DE 13/01/98).
	PCT
	1.000
	R$ 11,03
	R$ 11.030,00
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	QUEIJO PRATO OU MUSSARELA DESCRIÇÃO DO OBJETO: QUEIJO MUSSARELA OU PRATO (CONFORME PEDIDO) FATIADO E INTERFOLHADO. PRODUTO DE 1ª QUALIDADE. COM INGREDIENTES LEITE, CONSERVAÇÃO 0 A10°C. DE MASSA FILADA, ELÁSTICA, SABOR SUAVE, COR LEVEMENTE AMARELADA, OBTIDO A PARTIR DO LEITE PASTEURIZADO. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): APARÊNCIA, TEXTURA, COR, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OUCORTANTES.APRESENÇADEMATÉRIAPREJUDICIALÀSAÚDEHUMANADETECTADAMACROSCOPICAMENTETORNAOPRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM INTACTA, A VÁCUO, EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES E ATÓXICO, LIMPO NÃO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO CONSUMO. APRESENTAR NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA, CARIMBO DE INSPEÇÃO DO SIF E ATENDER AS ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS DA ANVISA E INMETRO. PEÇA CONTENDO ATÉ 1KG DE PESO LÍQUIDO. FABRICAÇÃO: MÁXIMO DE 30 DIAS VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES.
	KG
	3.000
	R$ 57,66
	R$ 172.980,00
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	REQUEIJÃO CREMOSO GRANDE DESCRIÇÃO DO OBJETO: REQUEIJÃO CREMOSO, PRODUZIDO COM LEITE PASTEURIZADO, SABOR SUAVE, LEVEMENTE SALGADO, CONSISTÊNCIA CREMOSA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA DO REQUEIJÃO, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORESDE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE E LIGEIRAMENTE SALGADO; AROMA PRÓPRIO, TENDENDO AO ACIDO, NÃO PICANTE. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO IMPRÓPRIOPARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM RESISTENTE DE POLIETILENO, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 400 A 500G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF E CARIMBO. NÃO SERÃOACEITOSPRODUTOSCOMLACREROMPIDOOUCUJASEMBALAGENSESTEJAMDANIFICADAS.AROTULAGEMDEVEESTARDE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÁXIMO 60 DIAS.
	UND
	8.000
	R$ 18,37
	R$ 146.960,00
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	REQUEIJÃO CREMOSO .DESCRIÇÃO DO OBJETO: REQUEIJÃO CREMOSO, PRODUZIDO COM LEITE  PASTEURIZADO, SABOR SUAVE, LEVEMENTE SALGADO, CONSISTÊNCIA CREMOSA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: COLORAÇÃO  CARACTERÍSTICA  DO REQUEIJÃO, VARIANDO DO BRANCO - CREME HOMOGÊNEO AO AMARELO PÁLIDO. DEVE CONTER SELO DO SIF. AS PRÁTICAS DE HIGIENE PARA ELABORAÇÃO DO PRODUTO DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COMO REGULAMENTO TÉCNICO SOBRE AS CONDIÇÕES HIGIÊNICO- SANITÁRIAS E DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES / INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): SABOR SUAVE E LIGEIRAMENTE SALGADO; AROMA PRÓPRIO, TENDENDO AO ACIDO, NÃO PICANTE. CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA DE MATÉRIAS PREJUDICIAIS À SAÚDE HUMANA (MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS), ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS,  EXCREMENTOS DE INSETOS E/ OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A PRESENÇA DE  MATÉRIA PREJUDICIAL À SAÚDE HUMANA DETECTADA MACROSCOPICAMENTE TORNA O PRODUTO/ LOTE AVALIADO IMPRÓPRIO PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA A DETERMINAÇÃO MICROSCÓPICA. EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM RESISTENTE DE POLIETILENO, ATÓXICO, LIMPO, NÃO VIOLADO, RESISTENTE, COM RÓTULO IMPRESSO, CONTENDO 180 A 500G. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NÚMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA / SIF E CARIMBO. NÃO SERÃO ACEITOS PRODUTOS COM LACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO. VALIDADE DE NO MÁXIMO60 DIAS
	UND
	6.000
	R$ 11,03
	R$ 66.180,00

	35
	SAL REFINADO SAL REFINADO; IODADO; COM NO MÍNIMO 96,95% DE CLORETO DE SÓDIO E SAIS DE IODO; ACONDICIONADO EM SACO DE POLIETILENO, RESISTENTE E VEDADO, COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A (RES. RDC Nº 2, DE 28/03/00), RES. RDC 130/03 E SUAS ALTERAÇÕES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. EMBALAGEM DE 1KG
	KG
	8.000
	R$ 3,65
	R$ 29.200,00

	36
	SUCO 100% FRUTAS E MADIÇÃO DE AÇÚCARES: SUCO DE FRUTA 100% FRUTAS E MADIÇÕES DE AÇÚCAR, APENAS  AÇÚCAR PRÓPRIO DO INGREDIENTE. SABORES: MAÇÃ, LARANJA, UVA. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA MAPA Nº 49/2018, RESOLUÇÃO FNDE Nº26/2013 E DEMAIS LEGISLAÇÕES VIGENTES PERTINENTES. DEVERÁ TER REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO. PODERÁ CONTER AROMA NATURAL. DEVERÁ SER ISENTO DE AÇÚCAR, CORANTES ARTIFICIAIS, EDULCORANTES ARTIFICIAIS E/OU NATURAIS, AROMATIZANTES SINTÉTICOS IDÊNTICOS AO NATURAL EAROMATIZANTES ARTIFICIAIS. ASPECTO: COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS, NÃO FERMENTADO. BEBIDA PRONTA PARA O CONSUMO. SEM NECESSIDADE DE CONSERVAR SOB REFRIGERAÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: CAIXA TETRAPAK LONGA VIDA DE 200 ML COM CANUDO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO. ROTULAGEM: DEVERÁ ESTAR ROTULADO CONFORMELEGISLAÇÃO VIGENTE. PRAZO VALIDADE SUPERIOR A 3 MESES
	UND
	30.000
	R$ 10,03
	R$ 300.900,00

	37
	SUCO DE UVA INTEGRAL: SUCO DE UVA INTEGRAL. SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, SEM CONSERVANTES E SEM A ADIÇÃO DE NENHUM OUTRO INGREDIENTE. PRODUTO NÃO FERMENTADO E NÃO ALCOÓLICO - 100% NATURAL. O PRODUTO DEVE ATENDER O DECRETONº 99.066, DE 08/03/90 - MAPA, COM SUAS RESPECTIVAS ALTERAÇÕES E AS DEMAIS NORMAS E LEGISLAÇÕES SANITÁRIAS. RENDIMENTO: COM DILUIÇÃO MÁXIMA DE 1:2 OU SEM DILUIÇÃO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: GARRAFA VIDRO. PESO LÍQUIDO: 1500ML. TODAS AS INFORMAÇÕES CONTIDAS NA EMBALAGEM DEVEM ESTAR DISPOSTAS DE FORMA CLARA E ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002 - ANVISA E RESOLUÇÕES RDC 359 E RDC 360, DE 23/12/2003 - ANVISA
	UND
	10.000
	R$ 26,33
	R$ 263.300,00

	38
	UVA PASSA BRANCA UVA PASSA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTRO INGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	2.000
	R$ 15,22
	R$ 30.440,00

	39
	UVA PASSA PRETA UVA PASSA SECA, SEM CAROÇO. NÃO DEVE CONTER AÇÚCAR, CONSERVANTES E NENHUM OUTROINGREDIENTE. EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 200G DE PESO LIQUIDO. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES.
	PCT
	2.000
	R$ 17,02
	R$ 34.040,00

	40
	VINAGRE: VINAGRE FERMENTADO ACÉTICO DE ÁLCOOL ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS, ÁCIDOS ORGÂNICOS EM MINERAIS ESTRANHOS; LIVRE DE SUJIDADES, MATERIAL TERROSO, E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, COM VALIDADE MÍNIMA 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; ACONDICIONADO EM FRASCOS PLÁSTICO 900ML ; O PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA N.36 DE 14/10/1999. PORTARIA Nº 745, DE 24 DE OUTUBRO DE 1977. LEIS, RESOLUÇÕES E PORTARIAS REFERENTES À ROTULAGEM DE ALIMENTOS (RESOLUÇÃO RDC Nº 259, DE 20/09/2002; RESOLUÇÃO RDC Nº123, DE13/05/2004; RDC   ,DE 20 DE SETEMBRO DE  2002; RESOLUÇÃO  RDC Nº 360, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 359, DE 23/12/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 163, DE 17/08/2006; LEI Nº 8543, DE 23/12/1992; LEI Nº 10674, DE16/05/2003; RESOLUÇÃO RDC Nº 40, DE 08/02/2002; RESOLUÇÃO - RDC Nº 136, 08/02/2017).
	UND
	2.000
	R$ 7,20
	R$ 14.400,00

	41
	PÃO DE BATATA RECHEADO COM REQUEIJÃO DESCRIÇÃO DO OBJETO: PÃO, TIPO PÃO DE BATATA, PRONTO PARA O CONSUMO. UNIDADES COM APROXIMADAMENTE 150G, COM TAMANHOS REGULARES. RECHEADO COM REQUEIJÃO. SEM ADIÇÃO DE PRODUTOS QUÍMICOS OU CONSERVANTES. MACIO, ISENTO DE MOFO, DE ODORES E DE SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS. O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM DATA DE FABRICAÇÃO, IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, INGREDIENTES, PRAZO DE VALIDADE. O PRODUTO DEVE SER  ENTREGUE JÁ ASSADO E EM RECIPIENTE ADEQUADO – CAIXA TÉRMICA OU CAIXA ORGANIZADORA – DEVIDAMENTE HIGIENIZADO SEM PANOS, PAPEL, TOALHAS OU SIMILARES NO SEU INTERIOR.
	UND
	40.000
	R$ 12,23
	R$ 489.200,00

	42
	PASTEL ASSADO DE QUEIJO E PRESUNTO DESCRIÇÃO DO OBJETO: UNIDADES COM APROXIMADAMENTE 180G, COM TAMANHOS REGULARES. RECHEADO COM QUEIJO, PRESUNTO. SEM ADIÇÃO DE PRODUTOS QUÍMICOS OU CONSERVANTES. MACIO, ISENTO DE MOFO, DE ODORES E DE SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS. O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM DATA DE FABRICAÇÃO, IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, INGREDIENTES, PRAZO DE VALIDADE. O PRODUTO DEVE SER ENTREGUE JÁ ASSADO E EM RECIPIENTEADEQUADO-CAIXATÉRMICAOUCAIXAORGANIZADORA-DEVIDAMENTEHIGIENIZADOSEMPANOS,PAPEL,TOALHASOU SIMILARES NO SEU INTERIOR.
	UND
	40.000
	R$ 11,48
	R$ 459.200,00

	43
	IOGURTE VEGANO DESCRIÇÃO DO OBJETO: IOGURTE SEM LEITE ANIMAL, PARA DIETA DE RESTRIÇÃO À PROTEÍNA DO LEITE (APLV). SABORES DIVERSOS. EMBALAGEM DE 130G A 180G. NA EMBALAGEM DEVE CONSTAR DATA DE FABRICAÇÃO, DATA DE VALIDADE, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E INGREDIENTES. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO: 1 MÊS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. DEVERÃO SER ENTREGUES COM TEMPERATURA INFERIOR A 10° C, EM CARRO REFRIGERADO.
	UND
	2.000
	R$ 12,01
	R$ 24.020,00

	44
	GRANOLA: DESCRIÇÃO DO OBJETO CARACTERÍSTICAS: SABOR TRADICIONAL DEVENDO CONTER FLOCOS DE CEREAIS COMO AVEIAEARROZ,GÉRMENE/OUFIBRADETRIGO,CEREAISINTEGRAIS,SEMENTESCOMOGERGELIME/OUCHIAE/OULINHAÇAE/OUQUINOA, FRUTASSECASOUDESIDRATADASCOMOUVAPASSAE/OUMAÇÃDESIDRATADA(EXCETOFRUTASCRISTALIZADAS)EOLEAGINOSAS COMO CASTANHAS E/OU LASCAS DE COCO. NÃO PODENDO CONTER ENTRE OS SEUS INGREDIENTES GORDURA TRANS, AÇÚCAR REFINADO, AÇÚCAR CRISTAL, MALTODEXTRINA, AÇÚCAR INVERTIDO, AÇÚCAR MASCAVO INVERTIDO, DEXTROSE, XAROPES E ADITIVOS COMO CONSERVANTES, AROMATIZANTES, CORANTES, ACIDULANTES E LECITINA. PODENDO CONTER MEL OU MELADO DE CANA DE AÇÚCAR OU TER ZERO ADIÇÃO DE AÇÚCAR. PRODUTO RICO EM FIBRAS E BAIO TEOR DE SÓDIO. EMBALAGEM: PRÓPRIA E ATÓXICA, CONTENDO TODAS AS INFORMAÇÕES DE INGREDIENTES, DO FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E EMBALAGEM. EMBALAGEM: 1KG. PRAZO DE VALIDADE DE NO MÍNIMO 06 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.
	PCT
	4.000
	R$ 36,12
	R$ 144.480,00

	45
	TAPIOCA (MASSA PRONTA) DESCRIÇÃO DO OBJETO: TAPIOCA 100% NATURAL, SEM ADIÇÃO DE CONSERVANTES, SEM ADIÇÃO DE SAL, SEM GLÚTEN. SOLTA, NÃO PRECISA PENEIRAR. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM POLIETILENO ATÓXICO, IDENTIFICAÇÃO NA EMBALAGEM(RÓTULO)DOSINGREDIENTES,VALORNUTRICIONAL,PESO,FORNECEDOR,DATADEFABRICAÇÃOEVALIDADE.ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E MATERIAL ESTRANHO. EMBALAGEM: 1KG. VALIDADE DE NO MÍNIMO 4 MESES
	PCT
	4.000
	R$ 12,22
	R$ 48.880,00

	46
	POLPA DE AÇAÍ PURA CONGELADA DESCRIÇÃO DO OBJETO: POLPA DE AÇAÍ 100% NATURAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR E/OU AROMATIZANTES. EMBALAGEM CONTENDO NOME DO FABRICANTE, MARCA, PESO, RENDIMENTO, LOTE E VALIDADE, RESPEITANDO AS LEGISLAÇÕES VIGENTES PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS. NÃO PODERÁ CONTER GORDURA TRANS E CORANTES ARTIFICIAIS. PODERÁ CONTER OUTROS INGREDIENTES DESDE QUE APROVADOS PELA LEGISLAÇÃO VIGENTE E QUE NÃO DESCARACTERIZEM O PRODUTO, OS QUAIS DEVERÃO SER DECLARADOS. CARACTERÍSTICAS: COR MARROM ARROXEADA, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS, ASPECTO VISCOSO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: POTE PLÁSTICO COM TAMPA E LACRE DE PROTEÇÃO, RESISTENTE, ATÓXICO, PESANDO 1KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADA E RESISTENTE COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA. O PRODUTO DEVERÁ SER ENTREGUE COM PRAZO MÁXIMO DE 30 DIAS DA DATA DE FABRICAÇÃO
	KG
	4.000
	R$ 52,54
	R$ 210.160,00

	47
	BOLACHA DE ARROZ INTEGRAL DESCRIÇÃO DO OBJETO: SEM GLÚTEN, EMBALAGEM 150G. CARACTERÍSTICAS: FEITO APENAS COM ARROZ EXPANDIDO E UM TOQUE DE SAL, LEVE E CROCANTE, SEM GLÚTEN, SEM OVO, SEM GORDURA TRANS. EMBALAGEM DE 150G.
	PCT
	2.000
	R$ 18,44
	R$ 36.880,00

	48
	ERVILHA INNATURA CONGELADA DESCRIÇÃO DO OBJETO: VEGETAIS SELECIONADO SEDE PRIMEIRA,100% NATURAL, CONGELADAS E EMBALADAS EM PACOTES ÍNTEGROS DE 1KG QUE CONTENHAM DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE DO PRODUTO. PRODUTO COM NO MÁXIMO 30 DIAS DE FABRICAÇÃO E NO MÍNIMO 6 MESES DE VALIDADE. DEVERÁ SER TRANSPORTADO EM CARRO REFRIGERADO OU CAIXAS ISOTÉRMICAS
	KG
	2.000
	R$ 20,19
	R$ 40.380,00

	49
	AZEITE DE DENDÊ: Óleo vegetal comestível obtido do fruto da palma (Elaeis guineensis), de primeira qualidade, apresentando coloração alaranjada a avermelhada característica, aroma e sabor próprios, livre de odores estranhos, ranço, impurezas, matérias estranhas ou quaisquer substâncias que comprometam sua qualidade. Produto adequado para consumo humano, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Frasco contendo 200ml, em material apropriado para alimentos, resistente, íntegro, hermeticamente fechado e sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso/volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da luz, calor excessivo e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Frasco de 200ml.

	UND
	1.000
	R$ 18,43
	R$ 18.430,00

	50
	AÇAFRÃO DA TERRA (CÚRCUMA) EM PÓ: Especiaria obtida a partir do rizoma de cúrcuma (Curcuma longa L.), desidratado e moído, de primeira qualidade, com coloração amarelo-alaranjada característica, odor e sabor próprios, isento de sujidades, matérias estranhas, parasitas, larvas, umidade excessiva e quaisquer substâncias que alterem suas características naturais. Produto puro, sem adição de corantes, conservantes ou outros ingredientes não declarados. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá apresentar condições adequadas de armazenamento e transporte, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. 
	PCT
	1.000
	R$ 14,04
	R$ 14.040,00

	51
	COLORÍFICO: Condimento obtido pela mistura de fubá ou farinha de milho com urucum (sementes de Bixa orellana), apresentando coloração vermelho-alaranjada característica, odor e sabor próprios. Sem sal e produtos temperados. Produto de primeira qualidade, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou qualquer substância que comprometa sua qualidade e segurança. Deverá atender aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 500g.
	PCT
	1.000
	R$ 14,95
	R$ 14.950,00

	52
	CHIMICHURRI DESIDRATADO SEM SAL: Tempero desidratado tipo chimichurri, sem adição de sal, composto por ervas e especiarias selecionadas, tais como salsa, orégano, alho, cebola, pimentão, cebolinha e demais ingredientes característicos da formulação. Produto de primeira qualidade, apresentando cor, aroma e sabor característicos, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Não deverá conter sal adicionado, glutamato monossódico ou ingredientes que descaracterizem o produto. A composição deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 500g.

	PCT
	1.000
	R$ 25,01
	R$ 25.010,00

	53
	PIMENTA-DO-REINO EM PÓ: Condimento obtido da moagem dos frutos maduros e secos de pimenta-do-reino (Piper nigrum L.), de primeira qualidade, apresentando coloração, aroma e sabor característicos, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Produto puro, sem adição de amidos, farinhas, corantes ou outras substâncias estranhas à sua composição. Pacote contendo 50g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos ou perfurações. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade e de contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 50g.
	PCT
	1.000
	R$ 11,32
	R$ 11.320,00

	54
	LEMON PEPPER EM PÓ: Tempero em pó tipo Lemon Pepper, obtido a partir da mistura de limão desidratado em pó, pimenta-do-reino moída e/ou outros ingredientes característicos da formulação, apresentando coloração, aroma cítrico e sabor característicos. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá conter limão desidratado e pimenta-do-reino como ingredientes principais. Não deverá conter glutamato monossódico. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 100g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade e de contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 100g

	PCT
	1.000
	R$ 25,39
	R$ 25.390,00

	55
	PÁPRICA DEFUMADA: Condimento obtido a partir da moagem de pimentões e/ou pimentas selecionadas, submetidos a processo de defumação, apresentando coloração vermelho-intensa característica, aroma defumado e sabor próprios. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá ser constituído predominantemente por páprica defumada, sem adição de corantes artificiais, amidos, farinhas ou substâncias estranhas à sua composição. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Entrega: o produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade, luz excessiva e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 200g.
	PCT
	1.000
	R$ 17,91
	R$ 17.910,00

	56
	PÁPRICA DOCE: Condimento obtido a partir da moagem de pimentões selecionados (Capsicum annuum), apresentando coloração vermelho-intensa característica, sabor suave e aroma próprios. Produto de primeira qualidade, homogêneo, isento de sujidades, matérias estranhas, umidade excessiva, mofo, parasitas, larvas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá ser constituído predominantemente por páprica doce, sem adição de corantes artificiais, amidos, farinhas ou substâncias estranhas à sua composição. A composição completa deverá estar claramente identificada no rótulo. Pacote contendo 200g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou vazamentos. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá ser transportado e armazenado em condições adequadas, protegido da umidade, luz excessiva e contaminações, preservando suas características físicas, químicas e sensoriais até o momento do consumo. Pacote de 200g.
	PCT
	1.000
	R$ 21,62
	R$ 21.620,00

	57
	CEBOLA ROXA: Cebola roxa fresca (Allium cepa L.), de primeira qualidade, com bulbos íntegros, firmes, compactos, bem desenvolvidos, de tamanho médio a grande, apresentando coloração característica da variedade, sem brotações, sem sinais de murcha, danos mecânicos, rachaduras, cortes, perfurações, podridões, manchas, queimaduras de sol ou ataque de pragas e doenças. O produto deverá estar limpo, livre de terra aderida, sujidades, corpos estranhos, insetos, larvas e resíduos que comprometam sua qualidade e segurança. Deverá apresentar grau de maturação adequado para consumo e suportar manipulação, transporte e armazenamento em condições adequadas.
	KG
	10.000
	R$ 9,27
	R$ 92.700,00

	58
	MARGARINA SEM LACTOSE. Embalagem de 500 g. Ingredientes: água, óleos vegetais líquidos e interestificados, sal, cloreto de potássio, vitaminas E e A. Emulsificantes: mono e diglicerídeos de ácidos graxos e poliglicerol polirricinoleato. Conservadores: benzoato de sódio e sorbato de potássio. Acidulante: ácido cítrico, aromatizante; antioxidantes: TBHQ, BHT e ácido cítrico; Sequestrante: EDTA; Corantes: urucum e cúrcuma (descrição referente à isenção de lactose em destaque). Características organolépticas: deve apresentar-se sob o aspecto cremoso, de consistência tal, cor branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser próprios do produto. Exigências de entrega: validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de fabricação, data de validade e quantidade do produto.
	POTE
	3.000
	R$ 20,51
	R$ 61.530,00

	59
	FLOCÃO DE MILHO: Produto obtido a partir de grãos de milho selecionados, degerminados, moídos e floculados, destinado ao preparo de cuscuz e outras preparações culinárias. Deverá apresentar coloração, odor e sabor característicos, estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, umidade excessiva ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Farinha de milho flocada, não contendo ingredientes estranhos à sua formulação. Produto isento de gordura trans e em conformidade com a legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega.
	PCT
	5.000
	R$ 8,61
	R$ 43.050,00

	60
	FARINHA DE BIJU AMARELA: Produto obtido a partir da mandioca (Manihot esculenta) selecionada, submetida a processo de torração, apresentando granulometria característica, coloração amarela uniforme, odor e sabor próprios. De primeira qualidade, deverá estar seca, solta, crocante, livre de umidade excessiva, fermentação, ranço, sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Farinha de mandioca torrada tipo biju amarela, não contendo ingredientes estranhos à sua formulação, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote de 500g.
	PCT
	5.000
	R$ 12,16
	R$ 60.800,00

	61
	BARRA DE FRUTAS ZERO AÇÚCAR: Alimento à base de frutas, elaborado com polpa, purê, frutas desidratadas e/ou concentradas, podendo conter cereais, sementes, castanhas e outros ingredientes de origem vegetal permitidos pela legislação vigente. Produto de primeira qualidade, pronto para consumo, com textura, aroma, sabor e coloração característicos dos ingredientes utilizados, isento de matérias estranhas, sujidades, mofo, fermentação ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Composição: deverá conter frutas e poderá conter cereais, sementes e castanhas em sua formulação. Produto sem adição de açúcares (zero açúcar). Poderá ser apresentado em diferentes sabores. Não deverá conter gordura trans industrial. A composição deverá estar claramente identificada no rótulo. acondicionado em porções individuais, com peso líquido unitário entre 20g e 30g. Embalagem individual, em material atóxico, resistente e hermeticamente fechado, garantindo a integridade do produto. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, informações nutricionais, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade e identificação do fabricante, conforme legislação vigente.
Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. 20g a 30g.
	UND
	40.000
	R$ 8,31
	R$ 332.400,00

	62
	QUIRERA DE MILHO: Produto obtido da moagem e fragmentação de grãos de milho selecionados, limpos e devidamente beneficiados, apresentando granulometria característica, coloração, odor e sabor próprios. De primeira qualidade, deverá estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, umidade excessiva, mofo ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança. Composição: 100% milho, sem adição de conservantes, corantes ou outras substâncias estranhas à sua composição, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Embalagem: pacote contendo 500g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote de 500g.
	PCT
	4.000
	R$ 12,50
	R$ 50.000,00

	63
	PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA (PTS) MÉDIA, SEM SABOR: Produto obtido por processamento tecnológico adequado, a partir de farinha de soja desengordurada, proteína isolada de soja e/ou proteína concentrada de soja, apresentado na forma granulada média, de cor clara, sem sabor adicionado, com odor característico. De primeira qualidade, deverá estar livre de sujidades, matérias estranhas, insetos, larvas, parasitas, mofo ou quaisquer impurezas que comprometam sua qualidade e segurança.
Características físico-químicas: deverá apresentar umidade máxima de 8% e teor de proteína em base seca mínimo de 50%, atendendo aos padrões de identidade e qualidade estabelecidos pela legislação vigente. Composição: proteína texturizada de soja sem sabor, podendo conter ingredientes permitidos pela legislação vigente. Produto sem gordura trans industrial e com indicação de alergênicos no rótulo. Pacote contendo, no mínimo, 400g, confeccionado em material atóxico, resistente, íntegro e devidamente vedado, sem sinais de violação, rasgos, perfurações ou umidade. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, peso líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais, indicação de alergênicos e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Pacote com, no mínimo, 400g.
	PCT
	4.000
	R$ 17,45
	R$ 69.800,00

	64
	SUCO DE LARANJA INTEGRAL 100% FRUTA – EMBALAGEM 5 LITROS: Bebida refrigerada obtida exclusivamente da fruta madura e sã de laranja, por processo tecnológico adequado, sendo composta por 100% fruta, sem adição de açúcares, água, conservantes, corantes, aromatizantes ou quaisquer outros ingredientes que descaracterizem o produto. Deverá apresentar cor, aroma e sabor característicos da fruta, estando livre de sujidades, fermentação, matérias estranhas ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Características: produto refrigerado, pasteurizado ou submetido a processo equivalente que garanta sua segurança microbiológica, devendo permanecer sob refrigeração durante o armazenamento, transporte. Deverá apresentar aspecto homogêneo, podendo conter partículas naturais da fruta. Embalagem: acondicionada em embalagem de 5 litros, atóxica, resistente, íntegra e devidamente lacrada, sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 30 dias a partir da data de entrega, respeitadas as condições de armazenamento recomendadas pelo fabricante. Embalagem de 5 litros.
	UND
	10.000
	R$ 33,66
	R$ 336.600,00

	65
	SUCO DE LARANJA INTEGRAL 100% FRUTA – EMBALAGEM DE 900ml A 1 LITRO
Bebida refrigerada obtida exclusivamente da fruta madura e sã de laranja, por processo tecnológico adequado, sendo composta por 100% fruta, sem adição de açúcares, água, conservantes, corantes, aromatizantes ou quaisquer outros ingredientes que descaracterizem o produto. Deverá apresentar cor, aroma e sabor característicos da fruta, estando livre de sujidades, fermentação, matérias estranhas ou quaisquer alterações que comprometam sua qualidade e segurança. Características: produto refrigerado, pasteurizado ou submetido a processo equivalente que garanta sua segurança microbiológica, devendo permanecer sob refrigeração durante o armazenamento, transporte. Deverá apresentar aspecto homogêneo, podendo conter partículas naturais da fruta. Embalagem: acondicionada em embalagem entre 900ml e 1 litro, atóxica, resistente, íntegra e devidamente lacrada, sem sinais de violação, vazamentos ou avarias. A embalagem deverá conter identificação do produto, lista de ingredientes, volume líquido, lote, data de fabricação, prazo de validade, informações nutricionais e identificação do fabricante, conforme legislação vigente. Validade: mínima de 30 dias a partir da data de entrega, respeitadas as condições de armazenamento recomendadas pelo fabricante. Embalagem de 900ml a 1 litro.
	UND
	20.000
	R$ 19,16
	R$ 383.200,00

	66
	PASTEL ASSADO DE FRANGO COM REQUEIJÃO: Unidades com aproximadamente 180g, com tamanhos regulares. Produto assado, elaborado com massa macia e recheado com frango desfiado e requeijão cremoso. Deverá apresentar características sensoriais próprias, com sabor, aroma e textura característicos, sendo isento de mofo, odores desagradáveis, sujidades, matérias estranhas ou quaisquer substâncias que comprometam sua qualidade e segurança. Sem adição de produtos químicos ou conservantes. O produto deverá ser rotulado contendo, no mínimo, identificação do produto, lista de ingredientes, data de fabricação e prazo de validade, conforme legislação vigente. Entrega: o produto deverá ser entregue já assado, acondicionado em recipiente adequado para transporte de alimentos, tais como caixa térmica ou caixa organizadora devidamente higienizada. Não será permitida a utilização de panos, papel, toalhas ou materiais similares em contato direto com o alimento no interior do recipiente de transporte. Unidade de aproximadamente 180g.
	UND
	40.000
	R$ 11,98
	R$ 479.200,00

	
	TOTAL
	
	
	
	R$ 7.688.646,00
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Aos órgãos interessados em integrar a futura ata, como participantes, solicita-se o encaminhamento de manifestação formal no e-mail administracao@portobelo.sc.gov.br, contendo as seguintes informações/documentos:
a) Estudo Técnico Preliminar e Termo de Referência;
b) Estimativa de consumo (quantidade a ser registrada);
c) Endereço do local de entrega;
d) Concordância com o objeto a ser licitado;
e) Documento formal contendo aprovação da autoridade competente.

Ainda, fica definido:
a) Número máximo de participantes, em conformidade com a capacidade de gerenciamento: 02. Devido ao nosso município não possuir quadro de pessoal suficiente para manejar grandes quantidades extras de Atas de Registros de Preços.
b) Não serão aceitos quantitativos considerados ínfimos ou a inclusão de novos itens, uma vez que nossos orçamentos já estão prontos e atrasará o lançamento da licitação, podendo acarretar em falta do material ao município.
b.1) em caso de manifestação de mais de 02 municípios, a escolha será por ordem cronológica da manifestação.

O prazo limite para envio da manifestação será de 8 (oito) dias úteis a contar da data da publicação.

Por fim, informa-se que eventuais dúvidas poderão ser esclarecidas por e-mail administracao@portobelo.sc.gov.br.

Porto Belo/SC, 26 de junho de 2026.



Adriana Aparecida Schimiguel
Secretária Municipal Educação
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